
      

Szybkoschładzarka z funkcją szybkozamrażania -
790x800x1290, Fagor professional CBC-081 HC 

  

Krótki opis produktu:  

Szybkoschładzarka Fagor CBC-081 HC o
wydajności 40 kg schładzania i 24 kg
zamrażania. Posiada 8 poziomów GN 1/1
oraz ekologiczny czynnik R-290.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19105381
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

20 631,71 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Szybkosch?adzarka Fagor CBC-081 HC (8x GN 1/1, R-290)

Profesjonalna szybkosch?adzarka Fagor CBC-081 HC to rozwi?zanie dla restauracji i firm cateringowych, które optymalizuje procesy obróbki termicznej przy wydajno?ci 40 kg na cykl sch?adzania. Model zapewnia bezpiecze?stwo mikrobiologiczne potraw dzi?ki funkcji szybkozamra?ania 24 kg wsadów. Urz?dzenie pozwala na szybkie przej?cie z temperatury obróbki do bezpiecznego poziomu przechowywania.

Kluczowe cechy

? Pojemno?? 8 poziomów dla pojemników o rozmiarze GN 1/1.

? Wydajno?? sch?adzania 40 kg oraz zamra?ania 24 kg na cykl.

? Izolacja poliuretanowa o grubo?ci 60 mm i g?sto?ci 40 kg/m3.

? Ekran dotykowy umo?liwiaj?cy precyzyjne sterowanie czasem lub temperatur?.

? Ekologiczny czynnik ch?odniczy R-290 o niskim wp?ywie na ?rodowisko.

Dlaczego warto wybra? CBC-081 HC?

Model CBC-081 HC automatyzuje procesy ch?odnicze, przechodz?c po zako?czeniu cyklu w tryb podtrzymywania temperatury od +2°C do +4°C lub poni?ej -18°C. Wykorzystanie stali nierdzewnej AISI-304 18/10 wewn?trz komory u?atwia utrzymanie higieny. Urz?dzenie odparowuje wod? bez poboru energii, co wp?ywa na oszcz?dno?? kosztów eksploatacji przy zasilaniu 230 V.

Konstrukcja i wykonanie

Obudowa wykonana z satynowej stali nierdzewnej z plastikowym panelem tylnym zapewnia trwa?o?? konstrukcji. Wn?trze oraz prowadnice pó?kowe wykonano ze stali AISI-304 18/10. System wtryskiwanej izolacji poliuretanowej bez CFC oraz hermetycznie uszczelniona spr??arka gwarantuj? stabilno?? termiczn?. Automatyczne odszranianie wspiera bezobs?ugow? prac? skraplacza.

Zastosowanie

Urz?dzenie jest przeznaczone do profesjonalnych kuchni hotelowych, restauracyjnych oraz zak?adów produkuj?cych ?ywno?? w systemie Cook and Chill. Dzi?ki obs?udze 8 pojemników GN 1/1 sprawdza si? przy ?rednim nat??eniu pracy w zmywalniach i strefach przygotowawczych.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model CBC-081 HC

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 790 x 800 x 1290 mm

Rodzaj prowadnic GN 1/1

Ilo?? prowadnic 8

Napi?cie zasilania 230 V

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

W zestawie

? Prowadnice pó?kowe ze stali nierdzewnej AISI-304 18/10.

? Nieogrzewany czujnik temperatury (sonda).

 

   



      

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 790
Głębokość (mm): 800
Wysokość (mm): 1290
Napięcie zasilania: 230 V
Rodzaj prowadnic (GN): 1/1
Ilość prowadnic (szt): 8

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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