PREMIUM Gastro

Mikser spiralny z pltynna regulacja obrotow od 70 do
210, pojemnos¢ dziezy 671, zasilanie 230V,
540x950x1100, Sunmix SUNS5SO TL A

Kroétki opis produktu:

2

Kody produktu Cena produktu:
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Opis produktu:

Mikser spiralny Sunmix Top Line jest idealnym rozwiazaniem dla pizzerii i restauracji o
Sredniej produkcji. Dostepny w réznych pojemnosciach od 30 do 50 kg ciasta, jest idealny
do ciast zaczynajacych sie¢ od 60% hydracji i pozwala na wyrabianie matych ilosci nawet z
1kg maki. Dzieki wariatorowi predkoSci mozesz precyzyjnie kontrolowaé mieszanie ciasta i
dostosowywac predkos¢ do réznych preparatow w zakresie od 70 do 210 obrotéw na minute.
Komponenty ze stali nierdzewnej i solidna konstrukcja zapewniaja niezawodnos¢ i trwalosé
W czasie.

¢ Panel sterowania: Miesiarka spiralna do ciasta wyposazona jest w manualny panel kontrolny,
ktéry umozliwia tatwe i intuicyjne programowanie procesu mieszania.

* Wariant predkosci: Dzigki zastosowaniu zmiennej regulacji predkosci obrotéw spirali, masz
petna kontrolg nad procesem mieszania. Predko$¢ mozna dostosowaé w zakresie od 70 do
210 obrotéw na minutg, co pozwala na optymalizacj¢ pracy w zaleznoSci od specyfikacji
ciasta i wymagan receptur.

* Mobilnos¢: Mieszalnik wyposazony jest w chowane kétka, co utatwia jego przemieszczenie i
zarzadzanie przestrzenia w kuchni.
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¢ Silnik: Urzadzenie zasilane jest silnikiem jedno-fazowym o napigciu 230V przy
czestotliwosci 50-60Hz, co zapewnia stabilng i mocng prace.

Materialy i konstrukcja

Mieszalnik wykonany jest z wysokiej jakoSci stali nierdzewnej, co zapewnia nie tylko estetyczny
wyglad, ale takze trwato$¢ i odpornos¢ na korozj¢. Solidna konstrukcja gwarantuje niezawodnoS¢ i
dtugowieczno$¢ urzadzenia, nawet przy intensywnym uzytkowaniu.

Kolory dostepne

¢ Czerwony / Bordowy
® Czarny
¢ Bialy

Opcje dodatkowe
Do mieszalnika Top Line dostepne sq opcjonalne akcesoria, w tym:

* Oswietlenie LED: Umozliwia lepsza widocznoS$¢ podczas przygotowywania ciasta.

e Regulacja predkosci do 300 obrotow na minutg: Daje wigksza elastycznoS¢ w
dostosowywaniu obrotéw do specyficznych potrzeb.

¢ Specjalne napigcie: Mozliwo$¢ dostosowania do indywidualnych wymagar elektrycznych.

Miesiarka do ciasta do pizzy i chleba Sunmix Top Line to innowacyjne urzadzenie, ktore taczy w
sobie wydajnos¢, wszechstronno$¢ i wysoka jako$¢ wykonania, stajac si¢ nieodzownym elementem
wyposazenia kazdej pizzerii 1 restauracji.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: do 5 tygodni
Szerokos$¢ (mm): 540
Glebokos¢ (mm): 950
Wysokos$¢ (mm): 1100
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230 V
Waga (kg): 210

Pojemnos¢ (L): 67

Zakres pracy (obr/minutg): 70/210
Moc silnika (kW): 3

[los¢ silnikow: 1

Pojemnos¢ ciasta (kg): 50
Pojemnos¢ maki (kg): 26
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Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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