PREMIUM Gastro

Mikser spiralny z pltynna regulacja obrotow od 70 do
200, pojemnosS¢ dziezy 531, zasilanie 230V,
540x850x1020, Sunmix SMART 40

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

lézfﬁlrle;c_e: su-smart40 29 8 5 5 , 7 9 Zl 7
e podatkiem

Opis produktu:

Mikser do ciasta do pizzy i pieczywa Sunmix Smart Line to zaawansowane rozwiazanie
przeznaczone dla pizzerii oraz restauracji o Sredniej produkcji. Urzadzenie oferowane jest w
réznych wariantach pojemnosciowych, od 30 do 50 kg ciasta, co czyni je idealnym do pracy z
ciastami o poziomie hydracji wynoszacym od 60% w gorg, a takze umozliwia wyrabianie
niewielkich porcji ciasta dzigki odpowiednio wyprofilowanej dziezy.

Mikser wyposazony jest w panel sterowania z wySwietlaczem dotykowym, co zapewnia intuicyjng i
tatwa obstuge. Uzytkownik ma mozliwo$¢ zapamigtania do 20 réznych receptur, ztozonych z 6
etapow kazdy, co znaczaco utatwia proces przygotowania ciasta. Dodatkowo, mikser umozliwia
kontrolg temperatury ciasta dzigki wbudowanemu czujnikowi, co gwarantuje stale 1 wysokiej
jakosci wyniki podczas wyrabiania.




PREMIUM Gastro

Wszystkie komponenty wykonane ze stali nierdzewnej oraz solidna konstrukcja urzadzenia
zapewniaja niezawodnos¢ oraz dtugotrwatla eksploatacje sprzetu.

Gloéwne Cechny Produktu:

¢ Intuicyjny Panel Sterujacy: Mikser spiralny Sunmix Smart zostat wyposazony w dotykowy
panel sterujacy ktory zapewnia latwe 1 wygodne kontrolowanie parametréw pracy. Panel
umozliwia zapisanie do 20 réznych przepiséw, z mozliwoscia definiowania az 6 krokow
kazdego z nich.

* Kontrola Temperatury: Dzigki wbudowanemu czujnikowi temperatury, masz mozliwos¢
monitorowania temperatury ciasta, co gwarantuje uzyskanie zawsze statej i wysokiej jakoSci
wyrabianego ciasta.

® Obroty mieszania: Mieszalnik dysponuje regulatorem predkosci w zakresie od 50 do 300
obrotéw na minut¢ oraz funkcja ruchu wstecznego, co umozliwia dostosowanie tempa pracy
do potrzeb w danej chwili.

¢ Dwa timery: Wyposazony w dwa zegary czasowe, ktére umozliwiaja precyzyjne odmierzanie
czasu procesOw mieszania.

¢ Oswietlenie LED: Wbudowane oSwietlenie LED pozwala na lepsza kontrole nad procesem
wyrabiania ciasta, oSwietlajac jego powierzchnig.

® Mobilnos¢: Zintegrowane, chowane kétka gwarantujg fatwosS¢ w przemieszczeniu urzadzenia.

® Moc i Zasilanie: Mieszalnik zasilany jest przez jeden silnik o napigciu 230V

Materialy i Trwalos¢:

Wszystkie elementy mieszalnika wykonane sa ze stali nierdzewnej, co zapewnia nie tylko wysoka
jakos¢, ale takze niezawodnos¢ i trwalo$¢ urzadzenia na diugie lata uzytkowania.

Dostepne Kolory:
® Czerwony / Bordowy
¢ Czarny
¢ Bialy
Opcje Dodatkowe:
* Specjalne napigcie zasilania.
Mieszalnik do ciasta Sunmix Smart Line to doskonaly wyb6r dla profesjonalnych kuchni, taczacy

nowoczesne technologie z wysoka funkcjonalnoScia, co sprawia, ze jest on niezastagpionym
narzedziem w procesie przygotowywania doskonatego ciasta.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok
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Czas realizacji: do 5 tygodni
Szerokos¢ (mm): 540
Gtebokos¢ (mm): 850
Wysokos$¢ (mm): 1020
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230 V
Waga (kg): 165

Pojemnos¢ (L): 55

Zakres pracy (obr/minute): 50/300
Moc silnika (kW): 2.2

[los¢ silnikow: 1

Pojemnos¢ ciasta (kg): 40
Pojemnos¢ maki (kg): 22

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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