PREMIUM Gastro

Mikser spiralny 2 biegowy 105-210 obrotow, 2
silnikowy z biegiem wstecznym, pojemnos¢ dziezy
531, 540x850x1020, Sunmix SUN40 CL

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

g:flzrf;c_e: su-sun40cl 29 1 33, 47 Zl 7
e podatkiem

Opis produktu:

Mikser spiralny Sunmix Classic Line stanowi optymalne rozwigzanie dla pizzerii i piekarni o
Sredniej 1 wysokiej produkcji. Produkt dostgpny jest w réznych pojemnosSciach, w zakresie od 30
do 300 kg ciasta, co czyni go idealnym do pracy z ciastami o wilgotnoS$ci poczatkowej wynoszace]
minimalnie 60%. Urzadzenie umozliwia rowniez wyrabianie mniejszych iloSci ciasta. Wyposazone
jest w dwa silniki, dwie predkoS$ci mieszania ciasta i dwa zegary oraz funkcje biegu wstecznego.
Elementy ze stali nierdzewnej oraz solidna konstrukcja zapewniaja niezawodnoS$¢ i1 trwatoS¢ w
eksploatacji.

Cechy konstrukcyjne:

Manualny panel sterujacy zapewniajacy intuicyjng obstuge.

* Dwie biegi spirali: predkosS¢ pierwszego biegu wynosi 105 obrotéw na minute, drugiego 210
obrotéw na minutg, co pozwala na optymalne dopasowanie do rodzaju ciasta.

Predkos$¢ misy wynosi 14 obrotéw na minute, co dodatkowo wspomaga proces wyrabiania.
Misa obracajaca si¢ w przeciwnym kierunku, co zwigksza efektywno$¢ mieszania.

Dwa niezalezne timery umozliwiajq precyzyjne ustawienie czasu wyrabiania.
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¢ Wbudowane, zwrotne kétka utatwiajace manewrowanie urzadzeniem w przestrzeni roboczej.
Dane techniczne:

® Naped mechaniczny obstugiwany przez dwa silniki, zasilane napigciem 400V przy
czestotliwosci 50-60Hz w konfiguracji trjfazowe;j.

* Wysokiej jakosci komponenty ze stali nierdzewnej, ktére zapewniaja nie tylko trwatos$¢, ale
takze tatwosS¢ w utrzymaniu czystosci.

Dostepne kolory:

® Rubinowa czerwien
* Gleboka czern
® (Czysta biel

Opcje dodatkowe:

e Zestaw oSwietlenia LED stuzacy do podswietlenia ciasta, co umozliwia lepsza kontrolg¢ nad
procesem wyrabiania.

Czujnik temperatury na podczerwien, ktory pozwala na biezace monitorowanie temperatury
ciasta.

¢ System zamknigtej ochrony dla zwigkszenia bezpieczernistwa uzytkowania.

e Zestaw przektadni, ktéry umozliwia dodatkowe funkcje w obrabianiu ciasta.

Mozliwos¢ dostosowania urzadzenia do specjalnych napigc zasilajacych.

Sunmix Classic Line to niezawodne miesiarki spiralny, ktére tacza w sobie nowoczesna
technologie, wydajnos¢ 1 elegancki design. Miksery spiralne Sunmix Classic Line dostosowane do
potrzeb wspodtczesnych piekarni 1 pizzerii.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: do 5 tygodni
Szerokos¢ (mm): 540
Glebokos¢ (mm): 850
Wysokos$¢ (mm): 1020
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Waga (kg): 150
Pojemnos¢ (L): 55

Moc silnika (kW): 1.1/2.2
[los¢ silnikow: 2
Pojemnos¢ ciasta (kg): 40
Pojemnos¢ maki (kg): 23
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Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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