PREMIUM Gastro

Mikser spiralny 70-300 obrotow, 2 silnikowy z
biegiem wstecznym, pojemnoS¢ 3701,
1030x1550x1650, Sunmix QUEEN 250-2

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:
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Opis produktu:

Mikser spiralny Sunmix Queen Line to zaawansowane urzadzenie dedykowane dla pizzerii i
piekarni, ktore oczekuja wysokiej jakoSci sprzgtu. Miesiarki spiralnego Sunmix Queen dostepne sa
w réznych pojemnosciach, od 30 do 300 kg ciasta. Mikser spiralny Queen idealnie sprawdza si¢ w
zastosowaniach wymagajacych ciast o wilgotnosci od 50% 1 jest przystosowany do intensywnego
uzytkowania, jednoczes$nie umozliwiajac wyrabianie matych porcji.

Panel sterowania: Mikser wyposazony jest w intuicyjny panel sterujacy z ekranem dotykowym,
ktory umozliwia tatwa obstuge. Uzytkownik ma mozliwo$¢ zapisania do 12 réznych receptur, z
etapami do 12 krokoéw kazda. Panel umozliwia rowniez monitorowanie temperatury ciasta za
pomoca wbudowanego czujnika, co gwarantuje utrzymanie statej i wysokiej jakosci wyrabianego
ciasta.

Regulacja predkosci: Mikser konkurencyjnie pozwala na oddzielne regulowanie predkosci bebna
1 spirali dzigki podwdjnemu inwerterowi, co umozliwia uzytkownikowi osiagnigcie idealne]
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rownowagi dla wyrabianego ciasta. PredkoS¢ spirali mozna regulowaé w zakresie od 70 do 300
obr/min, natomiast predkos¢ bebna wynosi od 7 do 30 obr/min. Dodatkowo mikser posiada bieg
wsteczny, co zwigksza wszechstronnos$¢ urzadzenia 1 Swietnie nadaje si¢ do Biga.

Budowa i materialy: Mikser wykonany jest z komponentéw ze stali nierdzewnej oraz
charakteryzuje si¢ solidng konstrukcja, co zapewnia niezawodno$¢ 1 dtugowieczno$¢ urzadzenia.

Zastosowanie takich materiatéw sprawia, ze mikser jest fatwy do czyszczenia 1 odporny na korozje.

Dodatkowe cechy:

Oswietlenie LED do podSwietlenia ciasta.

Wbudowany czujnik temperatury w podczerwieni.

Zamykanie ochronne dla zwigkszenia bezpieczenstwa uzytkowania.
Whbudowane, chowane kotka utatwiajace transport i przechowywanie.
Mikser zasilany jest przez dwa silniki na napigcie 400V / 50-60Hz / 3 fazy.

Dostepne kolory:

* Czerwony
® Czarny
¢ Bialy

Opcjonalne akcesoria:

® Dozownik wody do dziezy Sunmix

e Zestaw do przektadni umozliwiajacy prace na niskiej hydracji, na przykiad do produkcji
wigkszej ilosci BIGI (kit rinvio)

* Specjalne napigcie

Mikser spiralny Queen Line to innowacyjne urzadzenie, ktére taczy w sobie nowoczesne
technologie 1 trwatos¢, spetniajac potrzeby profesjonalistow w branzy gastronomicznej.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: do 5 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 1030
Glebokos¢ (mm): 1550
Wysokos$¢ (mm): 1650
Zasilanie: elektryczne
Napiecie zasilania: 400 V
Waga (kg): 800

Pojemnos¢ (L): 370

Moc silnika (kW): 15
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Ios¢ silnikow: 2
Pojemnos¢ ciasta (kg): 250
Pojemnos¢é maki (kg): 150

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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