PREMIUM Gastro

Mikser spiralny 2 biegowy 105-210 obrotow, 2
silnikowy z biegiem wstecznym, pojemnoS¢ 306,
1690x1790x1680, Sunmix AR200CL B

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:
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Opis produktu:

Mikser spiralny z podno$nikiem dziezy to idealny wybdr dla piekarni i pizzerii o wysokiej
produkcji, ktére wymagaja wydajnego sprzg¢tu o duzej pojemnosci. Zaprojektowany do obstugi
cigzkich ciast i duzych ilosci, ten mikser umozliwia wyrabianie, obrobke i obracanie ciasta
bezposrednio na powierzchni roboczej do 200 kg z niezwykla latwoscia, oszczedzajac czas i
wysitek. Mikser spiralny Sunmix Autoribalante zostat zaprojektowany i1 zbudowany, aby umozliwié
wyrabianie zar6wno matych, jak 1 duzych iloSci w optymalny sposob, a ponadto system ekstrakcji
zostal utatwiony przez funkcje pulsacyjnego obracania misy co sprawia, Ze operacje sa jeszcze
bardziej zwinne. Zamknig¢ta ostona zapewnia wigksza higieng i zapobiega wyciekom wody i maki
podczas wszystkich faz przetwarzania. Dostgpny z r¢cznym panelem sterowania z 2 predkoSciami 1
2 timerami (patrz cechy linii Classic) lub panelem sterowania z ekranem dotykowym z podwdjnym
falownikiem, zmienng predkoscia, oSwietleniem LED, czujnikiem temperatury i pamigcia z
przepisami (patrz cechy linii Queen).

Cechy produktu:




PREMIUM Gastro

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: do 5 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 1690/2600
Glebokos$¢ (mm): 1790
Wysokos$¢ (mm): 1680/2600
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Waga (kg): 1250
Pojemnos¢ (L): 306

Moc silnika (kW): 5.0/8.0
[10S¢ silnikow: 2

Pojemnos¢ ciasta (kg): 200
Pojemnos¢ maki (kg): 125

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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