PREMIUM Gastro

Zaokraglarka do ciasta do pizzy w zakresie 30-350g, 4
predkosci, 450x590x800, Sunmix MOON 300

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

ng;rle;:c_e: su-moon300 1 4 4 4 6,3 5 Zl 7
e podatkiem

Opis produktu:
Opis Ogolny

Zaokraglarka do ciasta do pizzy Sunmix Moon to nowoczesna maszyna do formowania ciasta,
zaprojektowana z wykorzystaniem najnowszych technologii, ktére gwarantuja zawsze precyzyjne i
state rezultaty. Dzigki innowacyjnemu designowi oraz sprawdzonej konstrukcji, Moon jest
doskonalym rozwigzaniem dla pizzerii i piekarni, gdzie wydajnos¢ i jakosc¢ sa kluczowe.

Materialy i Konstrukcja

Maszyna wykonana jest z trwaltych materiatléw, ktére posiadaja certyfikaty zgodnosci z normami
zywnoSciowymi. Umozliwia to dlugotrwate uzytkowanie oraz tatwe spetnianie norm higienicznych.
Moon jest rowniez wyposazona w Slimak pokryty teflonem, ktéry zapewnia niskie tarcie 1 utatwia
obrobke ciasta.
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Specyfikacje Techniczne

e Zakres Hydratacji: 70% (umozliwia pracg z ciastami o wysokiej zawartosci wilgoci)

¢ Wielkosci Ciasta: Od 50 do 350 graméw

e System Regulacji PredkoSci: 4-stopniowy system regulacji predkosci, co pozwala na
precyzyjne dostosowanie parametréw obrébczych do rodzaju ciasta.

Funkcjonalno$¢

Moon gwarantuje szybki proces przygotowania ciasta, optymalizujac czas pracy bez wpltywu na
jako$¢ otrzymywanego produktu. Dzigki tatwej demontazowoS$ci, maszyna jest réwniez
przystosowana do szybkiego czyszczenia, co zwigksza jej funkcjonalno$¢ w intensywnie
eksploatowanych srodowiskach.

Zastosowanie

Idealne rozwigzanie dla profesjonalnych zaktadéw zajmujacych si¢ produkcja pizzy i pieczywa,
Moon pozwala na uzyskanie jednolitych, proporcjonalnych porcji ciasta, co przektada si¢ na jakos¢
serwowanych produktéw i zadowolenie klientéw.

Dzigki potaczeniu innowacyjnych rozwiazan technologicznych z solidna konstrukcja, Moon od
Sunmix stanowi nieocenione wsparcie dla kazdego profesjonalnego kucharza czy piekarza, ktory
pragnie osiagnaé doskonatos¢ w rzemiosle piekarniczym.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: do 5 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 450

Gtebokos$¢ (mm): 590

Wysokos$¢ (mm): 800

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 230 V

Waga (kg): 50

Zakres pracy (obr/minut¢): 30-350
Moc silnika (kW): 0.37

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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