PREMIUM Gastro

Elektryczny piec dwukomorowy P120 A z okapem 1
baza MFP120AD, Moretti Fornt MFP120AD

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Reference: graf-mfp120ad

EAN13: - 64 285,06 AW/

UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Wszechstronno$¢ 1 fatwos¢ uzytkowania P120 sa wielofunkcyjnymi wersjami seriiP: z opcja
pieczenia z uzyciem pary, z wymiennym podtozem stalowym z wypustkami lub perforowana cegta
ogniotrwala. Jest idealny do bezposredniego i poSredniego pieczenia pizzy, chleba i ciasta.
Elektroniczny panel sterowania umozliwia osobne ustawianie mocy gornej 1 dolnej, w tym timer
zalaczenia pieca, funkcji ekonomicznej i programéw pieczenia. Dostepny w 3 réznych rozmiarach
(A-B-C), aby zaspokoi¢ wszelkie potrzeby instalacyjne. P120 z dwojgiem drzwi minimalizuje
ubytki 1 straty ciepla. — podloze z perforowanej cegly ogniotrwatej lub ze stali nierdzewnej —
specjalna ostona przednia, ktéry zapobiega utracie ciepta — zarzadzanie temperatura gory 1 dotu —
timer zalaczenia — zarzadzanie przerwami w pracy - funkcja ekonomiczna — 20 personalizowanych
programéw — komora pieczenia z cegly ogniotrwatej lub ze stali nierdzewnej — pieczenie
bezposrednie lub z wykorzystaniem blach do pieczenia — timer gotowania — optymalna izolacja
termiczna — podwdjne oSwietlenie komory pieczenia Optymalna izolacja termiczna i maksymalna
skuteczno§¢ Roéwnomierne pieczenie i tatwo$¢ uzytkowania Specjalna perforowana plyta
ogniotrwata zmniejsza bezwladno$¢ cieplna: ciepto przeptywa szybciej 1 jest optymalnie
rozprowadzane na produkcie. Specjalne stalowe podioze z wypustkami, idealny do pieczenia
posredniego, utrzymuje blache lekko uniesiona, umozliwiajac przeptyw goracego powietrza pod
nig, zawsze gwarantujac idealne i rownomierne pieczenie. OSwietlenie zamontowane jest w pozycji
chronionej, ktora zabezpiecza lampy oraz maksymalizuje widoczno$¢ pieczonego produktu bez
koniecznoS$ci otwierania drzwi. To zmniejsza rozproszenie 1 daje wigksze oszczgdnoSci energii oraz
lepsza wydajno$¢ pracy. Dual-Power Technology® Oddzielne i niezalezne zarzadzanie gorng i
dolng moca pieca. Korzysci: Jednorodno$¢ pieczenia i idealna kalibracja ciepta. Eco-Standby
Technology® Inteligentna funkcja zmniejszajaca zuzycie energii, do stosowania podczas przerw w
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pracy. Jeden przycisk pozwala na natychmiastowe przywrocenia pieca do normalnego trybu pracy.
Korzysci: Oszczedno$¢ energii i redukcja kosztéw. Vaporiera Technology® Mozliwosé
naparowania komory celem uzyskania lepszego wypieku. Niezbedne narzedzie w piekarnictwie.
Korzysci: Poprawa jakoSci produktu. Timer accensione programmabile Funkcja automatycznego
zalaczenia urzadzenia o zadanej godzinie. Korzysci: Optymalizacja czasu pracy i minimalizacja
kosztow.

Cechy produktu:

Gwarancja: 24 miesiace

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 1610
Glebokos¢ (mm): 1060
Wysokos¢ (mm): 1050
Zasilanie: elektryczne

Moc elektryczna (kW): 11 do 20
Wymiary komory (mm): 1240x650x(H)180
Srednica pizzy (mm): 300

[los¢ pizz w komorze (szt): 2
[los¢ komor: 2

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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