PREMIUM Gastro

Mikser 2-biegowy Graten Presto PLUS 40,z
wySwietlaczem dotykowym, z ptynna regulacja
predkosci, Graten PRESTOPLUS40TS

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : graf-prestoplus40t
Ez;rle;c_e graf-prestoplus40ts 48 250,29 Zl 7
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Miesiarka spiralna ze stata dzieza o pojemnosci 40 kg wyposazona w dwa silniki, jeden do napedu
dziezy i jeden do napedu spirali.

Dwie predkosci spirali z mozliwo$cig odwrdcenia kierunku obrotéw dziezy na pierwsze]j predkosci.
Dzieza o stalej predkosci. Solidny korpus z malowanej stali. Cicha praca dziezy 1 spirali dzigki
napg¢dowi za pomoca paséw trapezowych — miesiarka jest bardziej odporna na obcigzenia praca.

Miesiarka spiralna z linii Presto+ wyposazona jest

w panel sterowania z dwoma zegarami (po jednym na kazdy bieg), ktére umozliwiaja operatorowi
prace w trybie r¢gcznym, pétautomatycznym i automatycznym oraz w ruchoma pokrywe dziezy ze
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stali nierdzewnej.

Dzigki solidnemu salowemu korpusowi miesiarka nadaje si¢ do stosowania w pizzeriach 1 matych
piekarniach do ciast o uwodnieniu wigkszym niz 55%.

Przystosowana do pracy ciaglej, jedna zmiana dziennie (8 h).

Wyposazona w system pracy awaryjnej Bypass (w razie awarii zegarOw, miesiarka dalej moze
pracowaé w systemie manualnym).

Miesiarka z linii Presto+ zapewnia doskonate rezultaty i jest praktycznie bezobstugowa, dzigki
mozliwosci pracy w systemie automatycznym.

* Pojemnos¢ 40 kg

¢ Solidny korpus z malowanej stali

* Wyposazona w dwa silniki

* Dwie predkosci (biegi)

® Trzy tryby pracy: manualny, pétautomatyczny i automatyczny

® Mozliwos$¢ zmiany kierunku obrotu misy na pierwszej predkosci (reverce)

¢ fatwe wyjmowanie ciasta dzigki funkcji oprozniania

* Cicha praca dziezy 1 spirali dzigki przektadni z pasami trapezowymi

¢ Panel sterowania z podwdjnym zegarem elektromechanicznym

¢ Kratowa pokrywa dziezy ze stali nierdzewnej

* Mozliwos¢ wyrabiania rowniez male] ilosci ciasta z zachowaniem doskonatych rezultatow
® Praktycznie bezobstugowa, dzigki mozliwosSci pracy w systemie automatycznym
* Odpowiednia do mieszania ciast z nawodnieniem wigkszym niz 55%

® Przystosowana do pracy ciaglej, jedna zmiana dziennie (8 h)

¢ System pracy awaryjnej (Bypass). Mozliwos$¢ pracy tylko na 2 predkoSci

Cechy produktu:

Gwarancja: 24 miesiace

Czas realizacji: 1-14 dni

Szeroko$¢ (mm): 1025

Glebokos¢ (mm): 545

Wysokos¢ (mm): 1345

Zasilanie: elektryczne

Moc elektryczna (kW): 1.5 - 3 + 0.55

2 predkosci: Tak

Wsad w kg: 40

Rodzaj miksera spiralnego: Ze stalg gtowica 1 dzieza
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Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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