Piec konwekcyjny Graten BAKERY 4x 450x340, 99

programow, sterowanie elektroniczne, elektryczny
Wariant podstawowy, Hendi 219379

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Reference: graf-219379
EANI13: - 3 033,23 AW/
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

_bezpoérednie, sterowane elektronicznie

¢ [dealne rozwiazanie dla piekarni, sklepéw oraz wszelkiego typu lokali chcacych poszerzyé
swoja oferte o §wieze i smaczne piecZywo

¢ Niewielkie rozmiary oraz ekonomiczne zuzycie energii elektrycznej sprawiaja, ze mozna
zamontowacl je praktycznie wszedzie




e Zamontowany system nawilzania sprawia, ze piec przeznaczony jest nawet do najbardzie]
wyrafinowanych wypiekéw

* BezpoSrednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na grzatki

* Mozliwos¢ zapisania az 99 programow gotowania, kazdy nawet do 4 krokéw, powoduje, ze
piec moze obstugiwaé kazdy pracownik kuchni po krétkim szkoleniu, a efekt gotowania
bedzie zawsze taki sam

* 6 przyciskow szybkiego wyboru dla programéw gotowania wybieranych najczgsciej jeszcze
bardziej utatwia i przyS$piesza prace obstugi. Jednoczesnie skraca czas oczekiwania klienta na
gotowe danie

¢ 2 predkosci wentylatora — wolniejsze obroty idealne do przyrzadzania delikatnych 1 lekkich
potraw

e Port USB do wgrywania i sczytywania przepisOw kulinarnych. Idealne rozwiazanie dla
klientéw sieciowych w celu szybkiej wymiany, uzupetniania i1 aktualizacji zapisanych
programOw pieczenia

e Konwekcja (termoobieg) czyli wymuszony obieg goracego powietrza, w celu zapewnienia
rOwnomiernej temperatury w calej komorze pieczenia. Wentylator zacigga powietrze z
komory a nastgpnie przepuszcza je przez grzalki nagrzewajac je. Nagrzane powietrze
powraca z obu stron na potrawy znajdujace si¢ na blachach 600x400 mm, umieszczonych na
prowadnicach.

* Wentylatory z funkcja autorewersu sprawiaja, iz rOwne rozprowadzenie goracego powietrza
jest idealne, a czas gotowania potraw si¢ skraca w porownaniu do piecow tradycyjnych

¢ Elektroniczny panel sterowania utatwia obstuge oraz kontrole przebiegu procesu gotowania

e Halogenowe osSwietlenie komory poprawia kontrolg wzrokowa procesu gotowania

* Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie utatwiaja wzrokowa kontrolg procesu
gotowania 1 zmniejszaja ryzyko poparzenia przy przypadkowym dotknigciu

¢ Uszczelka drzwi montowana w obudowie pieca, fatwa w demontazu w celu czyszczenia lub
wymiany

* Wygodny i1 ergonomiczny uchwyt drzwi.

* Obudowa izolowana dla utrzymania temperatury wewnatrz i podniesienia bezpieczerstwa
obstugi

e Zawiasy umozliwiajace tatwy demontaz catych drzwi

* Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej gwarantuje dtugoletnie uzytkowanie

¢ Wymagane podiaczenie do wody i pradu jednofazowego

¢ Nie posiada odptywu kanalizacyjnego

* Mozliwos¢ ustawienia dwoch piecow jeden na drugim umozliwia podwojenie wydajnosci

produkcji bez koniecznoSci zwigkszenia powierzchni produkcyjnej — patrz akcesoria do

taczenia piecow

W standardowym wyposazeniu: 4 blachy o wymiarach 450x340 mm

Cechy produktu:

Gwarancja: 24 miesigce
Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos¢ (mm): 560




Glebokos$¢ (mm): 603
Wysokos¢ (mm): 530
Zasilanie: elektryczne

Moc elektryczna (kW): 3.1
Sterowanie: Elektroniczne
Rozmiar (GN): 2/3

[los¢ prowadnic (szt): 05-01 szt.

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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