PREMIUM Gastro

Urzadzenie do sushi - mieszanie ryzu gotowanego
Wariant podstawowy, Suzumo MCR-SSC-CE

Krotki opis produktu:
#
Kody produktu Cena produktu:

Ref . oraf-mcr-ssc-

EZ;rlﬁ;lC-ﬁ grar-mcr-Ssc-ce 88 489’99 Z]: Z

UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

* Odpowiednio przygotowany i wymieszany ryz jest podstawa doskonatego sushi. Ta delikatna
czynno$¢ moze zostaC w pelni zautomatyzowana i1 niezwykle prosta dzigki naszemu
urzadzeniu, ktére gwarantuje uzyskanie doskonatych i powtarzalnych efektéw.

¢ Kompaktowe urzadzenie do mieszania ryzu pozwala na przygotowanie tradycyjnego ryzu do
sushi (Shari), mieszanie ryzu z dodatkami oraz spulchnianie.

® Mieszanie ryzu z octem bez uszkadzania ziaren ryzu

¢ Jednoczesne mieszanie, schtadzanie 1 napowietrzanie ryzu

* Do wyboru trzy rézne wstgpnie ustawione programy mieszania, dostosowane od rodzaju i
ilosci ryzu

* Po wymieszaniu ryz moze by¢ automatycznie przesypany do dedykowanego pojemnika
(nalezy zamawia¢ osobno)

¢ }atwa obstuga 1 czyszczenie

® Parametry:




PREMIUM Gastro

® ilo$¢ ryzu: maks. 6,5 kg gotowanego ryzu
¢ typ: automatyczny (rgczne dodawanie ryzu i octu)

Cechy produktu:

Gwarancja: 24 miesiace
Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 496
Glebokos$¢ (mm): 604
Wysokos§¢ (mm): 872
Moc elektryczna (kW): 0.1
Waga (kg): 38

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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