PREMIUM Gastro

Wielofunkcyjna patelnia przechylna Precipan 1001
22kW Wariant podstawowy, Precipan BPT10E

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Ef;rle;c_e: graf-bptl0e 99 579’67 Zl 7
o podatkiem

Opis produktu:
Najbardziej wydajne urzadzenie gastronomiczne na rynku
KUCHNIA JUTRA

PRECIPAN MULTIFUNKCYINE URZADZENIE, KTORE ZMIESCISZ W CIAGU
KUCHENNYM W Precipanie zrobisz to wszystko, co w piecu konwekcyjnoparowym lub w
kazdym, innym module ciagu kuchennego, zapewniajac zoptymalizowane, ergonomiczne
rozwigzanie dla potrzeb nowoczesnej kuchni.

PANEL DOTYKOWY Firma Bonnet wykorzystata w urzadzeniu Precipan swoje wieloletnie
doswiadczenie aby zaoferowal kucharzom najlepsza technologie. Dzigki tatwej 1 szybkiej
obstudze, Precipan stanie si¢ najczeSciej uzywanym urzadzeniem w Twojej kuchni. Technologia
FastPAD stale nadzoruje sytuacj¢. Jeden rzut oka wystarczy, by kontrolowaé rdine procesy
gotowania.

STERUJ GOTOWANIEM! Wielofunkcyjny timer oblicza czas pozostaly do korica gotowania
kazdej potrawy. Precipan jest tam, gdzie nie dociera wzrok. Sonda pomiaru temperatury Precipan
pozwoli Ci rozstrzygna¢ wszelkie watpliwosci dotyczace stopnia przygotowania delikatnych
produktow.

INNOWACYJINOSC
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WKROCZ W NOWA ERE WYDAIJNOSCI! Intelligent Heating Technology umozliwia
pominigcie etapu podgrzewania wstepnego. Dzigki temu Precipan jest aktualnie najszybsza
kuchnig gastronomiczng™ (o ptaskiej powierzchni). Zaawansowana technologia, zapewnia Twoje]
kuchni ekonomi¢ skali. System regulacji IHT obniza koszty, dostosowujac podgrzewanie
odpowiednio do objetosci produktu.

SPOJRZ NA GOTOWANIE Z INNEJ PERSPEKTYWY Pracuj szybciej, w nizszych
temperaturach. Zapomnij o przywieraniu potraw! Gotuj kolejne potrawy bez koniecznoSci
czyszczenia zbiornika. Precipan utrzymuje odpowiednie ci$nienie i zapewnia Ci komfort pracy.
Niezaleznie od iloSci 1 rodzaju produktéw, podczas calego procesu gotowania utrzymywana jest
wlasciwa temperatura.

POZOSTAN SUCHY Precipan zbiera wode z mycia i zmniejsza zuzycie mopéw do wycierania
podtég. 90% wody czyszczacej zebrane przez system zbierania wody obwodowa rynna.

Dno wykonane w opatentowanej technologii STRATINOX Trimétal zapewnia natychmiastowe
rozprowadzanie ciepta na calej powierzchni gotowania.

EATWIEJSZA OBSLUGA

ZYSKAJ SWOBODE RAK PODCZAS GOTOWANIA Patelnia to nieocenione rozwigzanie,
dzigki ktéremu zyskujesz: — komfort pracy: mniej naczyn, mniej przemieszczania si¢, mniej
przenoszenia — szybko$¢ pracy: krétszy czas oczekiwania — wigksze bezpieczenstwo: nie musisz
dzwigac, brak pryskajacego tluszczu — przestrzen: brak akcesoriéw zajmujacych miejsce w kuchni.

DOSKONALA ORGANIZACJA MIEJSCA PRACY Urzadzenie Precipan oferuje najwigksza na
rynku powierzchni¢ gotowania. Jest to idealne rozwigzanie pod wzgledem konfiguracji 1 wygody
gotowania.

ZROB WIECEJ MIEJSCA W KUCHNI Wychodzac naprzeciw oczekiwaniom szeféw kuchni,
urzadzenie Precipan daje mozliwosS¢ zwigkszenia wydajnoSci produkcji o 35% przy jednoczesnym
zaoszczedzeniu 10% miejsca! Laczac urzadzenie Precipan z innymi modutami z kompatybilnej
serii Advancia, zwigkszysz funkcjonalno$¢ swojej kuchni i wykorzystasz wszystkie jego
mozliwosci!

Cechy produktu:

Gwarancja: 24 miesiace
Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 1100
Glebokos¢ (mm): 1020
Wysokos$¢ (mm): 1000
Zasilanie: elektryczne
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Moc elektryczna (kW): 22
Waga (kg): 233

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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