PREMIUM Gastro

Piec do pizzy elektryczny Home HE 400,
jednokomorowy, panel dotykowy, 400x400 mm,
rozowy, Resto Quality HE400/1 TS/FP

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Reference: HE4001TSFP
EANI13: - 7 865,24 7t 7
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Piec do pizzy elektryczny Home HE 400, jednokomorowy, panel dotykowy, 400x400 mm, r6zowy,
Resto Quality HE400/1 TS/FP

Cuppone wloska jakos¢ od 1963 roku

¢ Cuppone to wiloski producent dzialajacy na rynku gastronomicznym od ponad 60 lat,
specjalizujacy si¢ w produkcji piecOw do pizzerii, piekarni, restauracji.

* Rzetelna praca, precyzja 1 przyktadanie wagi do najwyzszej jakoSci wykonania sprawily, ze
Cuppone jest obecnie Swiatowym liderem w produkcji piecéw gastronomicznych.

* Aby zagwarantowaC¢ doskonala jako$¢ produktu, rodzina Cuppone zdecydowala si¢ na
opracowanie wszystkich etapéw produkcji we wlasnym zakresie - na powierzchni okoto 5000
metrow kwadratowych od projektowania po obrébke i montaz gotowego urzadzenia

* Trzonem firmy jest dzial badan i inzynierii, w ktérym dzigki doskonalej pracy zespotowe]
powstaja nowe piece i zaawansowane projekty, a produkty sa testowane we wspdlpracy z
profesjonalistami z branzy, aby zaspokoi¢ wszystkie potrzeby rynku, od matych sklepéw po
duze sieci
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Opis:

Elektryczny kompaktowy wiloski piec do pizzy Cuppone Home HE 400 idealnie nadaje si¢
do mniejszych lokali, ktérym réwniez zalezy na wspanialym smaku wtoskiej pizzy

Dno komory wylozone jest plyta z kordierytu, ktéry bardzo dobrze absorbuje i
rownomiernie rozprowadza cieplo oraz zapewnia doskonata cyrkulacje powietrza pod pizza.
Dzigki temu ciasto jest idealnie wypieczone

Mozliwos¢ zamdwienia pieca z klasyczng ptyta szamotowa - za doptata

Mniejszy 1 1zejszy niz klasyczny profesjonalny piec, ale rownie imponujacy, HE 400 moze
wypieka¢ 20 pizz na godzine, zachowujac Srednie zuzycie energii na poziomie 1,7 kWh.
Pozostaje chtodny w dotyku na zewnatrz 1 zapewnia niezmiennie chrupiaca, parujaca i
pachnaca pizzg za kazdym razem

Piec HE 400 moze osiagnaé temperature do 450°C

Wyposazony w prosty w obstudze dotykowy panel sterowania z mozliwoscia zapisania do 99
programow

Funkcja pirolizy (samoczyszczaca), ktéra podgrzewa piec do bardzo wysokiej temperatury,
spalajac resztki jedzenia i thuszczu na popidt, ktéry mozna fatwo usunaé

Funkcja oszczedzania energii

Tygodniowy program wiaczania/wytaczania

Komora pieca wykonane ze stali nierdzewnej

Oswietlenie halogenowe

Przeszklone okno wizyjne z podwOjna szyba hartowana umozliwia kontrol¢ procesu
pieczenia

Izolacja z welny mineralnej

Wentylator chtodzacy

Termostat bezpieczenstwa

Sygnat dZzwigkowy zakonczenia pieczenia

Wyposazenie opcjonalne:

HE400/SPP - Podstawa pod piec rézowa

Parametry techniczne:

Wymiary zewngtrzne [mm]: 660x590x395
Wymiary komory [mm]: 400x400x85
Ilo$¢ komor: 1

Pojemnos¢ [mm]: 400x400
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Moc [kW]: 2,8

Zasilanie [V]: 230

Temperatura maksymalna [°C]: 450
Kolor: r6zowy

Waga [kg]: 59

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto

Quality jest wypetniona i podpisana przez technika z uprawnieniami (E1.E3) lista kontrolna
pierwszego uruchomienia urzadzenia

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 660
Glebokos¢ (mm): 590
Wysokos$¢ (mm): 395
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 2.8
Waga (kg): 59

Kolor: r6zowy

Sterowanie: Dotykowe
Srednica pizzy (mm): 400
[los¢ pizz w komorze (szt): 1
[lo$¢ komor: 1

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:




PREMIUM Gastro

PraoactaQhAn


http://www.tcpdf.org

