PREMIUM Gastro

Maszyna do produkcji makaronu, 12KG/H,
680x420x550, Bottene PM50

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Emce: PAO 29 121,85 71 z
e podatkiem

Opis produktu:

Maszyna do produkcji makaronu Bottene PM80 Linia maszyn do produkcji makaronu Bottene PM
to najwyzsza potka w naszej ofercie. Jej wszechstronno$¢, kompaktowy ksztalt i fatwosé
czyszczenia sprawiaja, ze jest idealnym uzupelnieniem kazdej restauracji serwujacej makaron.
Bottene PM 80 to idealne urzadzenie dla restauracji od 80 do 100 miejsc. Jest solidna, ma
innowacyjna konstrukcje i jest tatwa w uzyciu, a takze niezbg¢dna dla kazdego, kto chce stworzy¢
wlasny makaron wysokiej jakoSci. Dzigki mozliwosci uzycia dowolnego rodzaju maki (pszenica
migkka, semolina z pszenicy durum, pszenica pelnoziarnista itp.), ciasta z jajkami lub bez oraz
szerokiej gamy dodatkowych sktadnikéw (takich jak szpinak, pomidory, buraki, kakao itp.), mozna
stworzy¢ w peni spersonalizowany i niepowtarzalny makaron. Cechy Bottene PM80 Zbiornik na
ciasto ma pojemnos¢ 5 kg maki + plyny Jego wydajno$¢ godzinowa wynosi 15-17 kg makaronu w
zaleznoSci od rodzaju makaronu. Urzadzenie jest wykonane z najwyzszej jakoSci komponentow:
zbiornik, §limak i mieszadlo sa ze stali nierdzewnej. Slimak i mieszadto mozna tatwo wyjaé do
czyszczenia. Jedyna wymagang konserwacja jest normalne czyszczenie, zalecane po kazdej sesji
roboczej. Z 4 standardowymi ptytami, automatyczng krajalnica do krétkiego makaronu, wozkiem
kotowym z wentylatorem, koszem do przechowywania makaronu, akcesoriami do czyszczenia,
kluczami, dozownikami pltynéw i instrukcja obstugi. Zbudowana zgodnie z normami CE.
Parametry techniczne: Pojemnos$¢ zasobnika: 5 kg maki + ptyny Wydajnos¢ na cykl: 7 kg
Wydajno$¢ na godzing: 15-17 kg makaronu Tarcze w zestawie: 4 tarcze do wyboru Kupujac u nas
maszyn¢ do makaronu Bottene otrzymasz nasze wsparcie techniczne jak réwniez merytoryczne
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ktére pomoze Tobie produkowaé idealny makaron. Zdradzimy Tobie jak uzyskac perfekcyjny
makaron, przekazemy przepisy, techniki i podamy sprawdzone przez nas maki co zaoszczedzi
Tobie sporo czasu potrzebne na naukg. Dostepne matryce do makaroniarek Bottene PMSO0:
Spaghetti 0.8 mm, Spaghetti 1 mm, Spaghetti 1.25 mm, Spaghetti 1.5 mm, Spaghetti 1.75 mm,
Spaghetti 2 mm, Spaghetti 2.25 mm, Spaghetti 2.5 mm, Spaghetti 2.75 mm, Spaghetti 3 mm, Pici
3.5 mm, Pici 4 mm, Linguine 2 x 1.2 mm, Linguine 2.4 x 1.5 mm, Linguine 2.8 x 1.6 mm, Bucatini
3.7 mm, Bucatini 4.5 mm, Chitarra 2 x 2 mm, Chitarra 2,5 x 2,5 mm, Tagliolini 1,8 x 0,8 mm,
Tagliolini 3,5 x 1,2 mm, Tagliatelle 5 x 0,8 mm, Tagliatelle 7 x 0,8 mm, Tagliatelle 9,5 x 0,8 mm,
Pappardelle 14 x 0.8 mm, Pappardelle 17 x 0.8 mm, Pappardelle 20 x 0.8 mm, Reginette-Mafalde
11 x 0.8 mm, Reginette-Mafalde 15 x 0.8 mm, Reginette-Mafalde 19 x 0.8 mm, Tripoline 12 x
1.05 mm, Scialatiello 5 x 2 mm, Maccheroni lisci @ 7,5 mm, Maccheroni lisci @ 10,5 mm,
Maccheroni lisci @ 14 mm, Maccheroni lisci @ 20 mm, Cannellone & 30 mm, Maccheroni rigati &
4.5 mm, Maccheroni rigati @ 7.5 mm, Maccheroni rigati @ 10.5 mm, Maccheroni rigati @ 14 mm,
Maccheroni rigati @ 20 mm, Maccheroni rigati @ 30 mm, Gargato Veneto @ 8 mm — Sp. 1.5 mm,
Pacchero @ 25 mm — Sp. 1.4 mm, Curvi rigati @ 8,6 mm, Curvi lisci @ 7,8 mm, Creste lisce @ 7,8
mm, Creste rigate @ 8,6 mm, Torchietti @ 8,3 mm, Gramigna @ 2,5 mm, Gramigna @ 3 mm,
Conchiglia 37mm, Gnocchi 27 mm, Gnocchi sardi 19 mm, Orecchiette 18 mm, Canestri Lisci 15
mm, Canestri Rigati 16 mm, Ruote 16,5 mm, Fusilli 3P. 10 mm, Fusilli 2P. 12.6 mm, Fusillone 3P.
15 mm, Casarecce 8.8 mm, Trecce @ 8,8 mm, Radiatori 17,5 mm, Campanelle 11,4 mm, Trottole
10,4 mm, Fiore, Riso medio 8,5 mm, Grattata misure miste circa 3,8-4 mm, Gnocchi di patate
lisci, Gnocchi di patate rigatti

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 4-6 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 640
Giebokos¢ (mm): 510
Wysokos$¢ (mm): 550
Model: PM50

Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230 V
Waga (kg): 70

Moc elektryczna (W): 750
Wydajnos¢ (kg/h): 12
Noz odcinajacy: TAK

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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