PREMIUM Gastro

Schiadzarko-zamrazarka szokowa Dolomiti 5T,
Sirman 69000922

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : Si 69000922
EAND3 . O 17 327,59 71 z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Dzigki znanej 1 wydajnej szokowce SIRMAN DOLOMITIST P1/1 GNGN, mrozenie pierogéw,
ciast 1 innych produktéw cukierniczych staje si¢ niezwykle szybkie. To kompaktowe i
konkurencyjne urzadzenie, idealne dla kazdej gastronomii, mieSci do 5 sztuk GN 1/1 lub 400x600,
oferujac ustandaryzowane 1 wygodne rozwigzanie. Swoje kompaktowe wymiary zawdzig¢cza
doswiadczeniu marki SIRMAN, co czyni go jednym z najbardziej ekonomicznych rozwiazan dla
matych i Srednich restauracji. Wsrdd cech szokéwki DOLOMIT SIRMAN 5T 1/1GN znajdziemy
podgrzewang uszczelke drzwi, maksymalna pojemnos¢ 150 kg w wersjach podtogowych oraz opcje
montazu pod blatem. Panel kontrolny oferuje takie funkcje jak zamrazanie, chtodzenie, programy
rozmrazania i utrzymania temperatury, a do tego jest tatwy 1 intuicyjny w obstudze.

DOLOMITI 5 T Zrédlo zasilania: 230V/50Hz Zuzycie mocy: 1200W Skutecznosé chtodzenia: od

+70 do +3°C w 90 min., 12 kg Skuteczno$¢ chiodzenia: od +70 do -20°C w 240 min., 9 kg
Objetosé: 95 1 Liczba tac: 5 — tace do ciasta 1/1 GN lub 400x600 mm Wymiary wewngtrzne:
630x430x330 mm C: 750 mm D: 750 mm E: 1435 mm F: 880 mm Masa netto: 95 kg Wymiary
transportowe: 770x820x1050 mm Masa brutto: 105 kg
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Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 7-21 dni
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230 V
Waga (kg): 95

Pojemnosé¢ (L): 95

Rodzaj prowadnic (GN): 1/1

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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