PREMIUM Gastro

Schiadzarko-zamrazarka szokowa Dolomiti 5T 1/1 P,
Sirman 69000972

5 Krotki opis produktu:
d
Kody produktu Cena produktu:
Ref : Si 69000972
EANDS . 16 554,45 7t z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

SIRMAN DOLOMITIST P1/1 GN to znana 1 wydajna szokéwka idealna do szybkiego mrozenia
pierogéw, ciast i innych produktéw cukierniczych. Jest kompaktowa i konkurencyjna, a przy tym
bez problemu zmiesci do 5 sztuk GN 1/1 lub 400x600, co czyni ja idealng do kazdej gastronomii.
Dzigki doSwiadczeniu marki SIRMAN, urzadzenie ma niewielkie wymiary, co pozwala na
oferowanie jednego z najtaniszych rozwigzan mroZnictwa szokowego dla malych i Srednich
restauracji. Szokéwki z serii DOLOMIT SIRMAN 5T P1/1 GN wyr6zniaja si¢ podgrzewana
uszczelka drzwi, ktéra zapobiega zakleszczeniu, a takze maksymalng pojemnoscia do 150 kg w
wersjach podlogowych z blatem. Sa wykonane z plastyfikowanej stali zewngtrzne] 1 nierdzewne]
stali AISI 304 wewngtrznej oraz posiadaja intuicyjne panele kontrolne z funkcjami zamrazania,
chtodzenia i programowania, co czyni je wyjatkowo wszechstronnymi.

DOLOMITI 5 P 1/1 Zrédto zasilania: 230V/50Hz Zuzycie mocy: 1116W Skuteczno$é chtodzenia:
od +70 do +3°C w 90 min., 10 kg Skuteczno$¢ chtodzenia: od +70 do -20°C w 240 min., 7 kg
Objetosc: 701 Liczba tac: 5 - 1/1 GN Wymiary wewngtrzne: 560x470x330 mm C: 680 mm D: 680
mm E: 1295 mm F: 880 mm Masa netto: 85 kg Wymiary transportowe: 700x750x1050 mm Masa
brutto: 95 kg
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Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 7-21 dni
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230 V
Waga (kg): 85

Pojemnos¢ (L): 70

Rodzaj prowadnic (GN): 1/1

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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