PREMIUM Gastro

Maszynka do mielenia migsa 1 mieszatka 30 kg
Master 30 Y12 FULL CONTROL, Sirman
4084354111233

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Reference: Sirman4084354111233
EANL3. - 45 297,33 7t 7
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Maszynki do mielenia migsa i mieszadta Sirman, model Master 30 Y12, wykonano ze stali
nierdzewnej AISI 304, oferujac mozliwy natrysk powtoki dla dodatkowej ochrony. Wyposazono je
w dwa niezalezne silniki IP x5: jeden do mielenia, drugi do mieszania, a takze w wodoodporna,
katowa przektadni¢ w kapieli olejowej i bezpiecznik na pokrywie mieszadta. Dzigki elementom
sterujacym z ochrong IP 67, mozna bezpiecznie korzysta¢ z funkcji takiej jak opcjonalny ruch
wsteczny. Uklad mielenia z hartowanej stali przystosowano do duzych obciazen, a jego demontaz
jest prosty i nie wymaga narzedzi, co utatwia opatentowany system wykrywania ptyt na 42. Wsréd
standardowych akcesoriéw znajdziemy samoostrzacy néz i plyte 6 mm, a takze narze¢dzia do
demontazu; opcjonalnie dostgpne sa takze ostony przeciwbryzgowe i zabezpieczenia dla ptyt o
wigkszej Srednicy, oraz r6zne formaty mocowania prasy do hamburgeréw.

Master 30 Y12 Zasilanie TC: 2940W — 4 KM Zasilanie IP: 1102W - 1,5 KM Zrédto zasilania:
400V/50Hz Pojemnos¢ zbiornika: 30 kg — 42 1 Standardowa ptyta: ¢ 4,5 mm Obroty: TC: 200 rpm
/ 1P: 30 rpm Wydajnos$¢/godz.: 600-850 kg/godz. A: 644 mm B: 658 mm C: 247 mm D: 589 mm E:
1243 mm F: 1477 mm Masa netto: 140 kg Wymiary transportowe: 870x840x1700 mm Masa
brutto: 165 kg
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Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 7-21 dni
Pojemnos¢ (kg): 30
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Waga (kg): 140
Wydajnos¢ (kg/h): 850

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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