PREMIUM Gastro

Maszyna do produkcji makaronu 61 Sansone 42,
Sirman 40100052

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : Si 40100052
EAND3 . 14 462,40 zt z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Watkownice SIRMAN SANSONE XP to niezwykle wydajne i1 precyzyjne urzadzenia, ktdre
oferuja uzytkownikowi petna wygode i bezpieczernstwo pracy. Te modele sa dostgpne w czterech
rozmiarach watka (25, 32, 42, 52 cm), dzigki czemu kazda praca z ciastem staje si¢ tatwa i
przyjemna. Urzadzenie ma pionowa konstrukcje, co oszczgdza miejsce na blacie roboczym i
utatwia chwytanie ciasta przy wyjSciu. Wykonano je ze stali nierdzewnej, a jego wentylowany
silnik dziala w trybie ciaglym z podwdjna redukcja, co gwarantuje niezawodno$¢, dodatkowo
grubos¢ ciasta mozna regulowac¢ od 0 do 10 mm. Dla mitoSnikdw makaronu dost¢pne sa réwniez
opcjonalne noze tnace w 5 réznych rozmiarach (mm 2, 4, 6, 8, 12), idealne do przygotowywania
Swiezego makaronu.

Sansone 42 Moc: 370W - 0,5 KM Zrédto zasilania: 230V/50Hz Wymiary watka: 60x420 mm A:
200 mm B: 375 mm C: 522 mm D: 700 mm H: 545 mm Masa netto: 59 kg Wymiary transportowe:
760x640x800 mm Masa brutto: 72 kg
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Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 7-21 dni
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 0.4
Waga (kg): 59

Pojemnosé (L): 6

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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