PREMIUM Gastro

Urzadzenie do gotowania w niskich temperaturach
Softcooker SR 1/1 Wi-Food, Sirman 69485102

Krétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Reference: Sirman69485102
EAN13: - 4 980,03 VAW
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

SIRMAN SOFTCOOKER SR 1/1 GN WI-FOOD to sprytne urzadzenie, ktére specjalizuje si¢ w
gotowaniu sous-vide, a z pomocg aplikacji mozemy zdalnie ustawié temperature i czas gotowania,
co czyni je idealnym wyborem dla §rednich restauracji. Wykonane ze stali nierdzewnej, ma solidne
uchwyty ulatwiajace przenoszenie, a takze mocne, powlekane elementy grzewcze stykajace si¢ z
dnem zbiornika. Dzigki dotykowemu sterowaniu Wi-Food, ktére dziata z delta T wynoszaca 0,2°C,
oraz aplikacji dostepnej na Androida i i0S, obstuga jest bardzo intuicyjna. Dodatkowo, praktyczny
wspornik magnetyczny pozwala umiesci¢ wyswietlacz tam, gdzie jest najwygodniej, a wybor
jednostki miary migdzy °C 1 °F oraz kran do spuszczania wody podkreSlaja jego funkcjonalnos¢.
Nie zapominajmy o mozliwosci zapisania do 10 programéw na komputerze i jeszcze wigcej przez
aplikacje, co daje ogromna elastyczno$¢ w gotowaniu.

Softcooker SR 1/1 Wi-Food Moc: 2000W Zrédto zasilania: 230V / 50 Hz Temperatura: 24 +
99,9°C; 75,2 + 199,9°F Pojemnos$¢ misy: 29 1 Poziom napetnienia misy: 25 1 X: 565 mm Y: 360
mm H: 300 mm Masa netto: 16,5 kg Wymiary transportowe: 600x500x420 mm Masa brutto: 20,5
kg
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Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 7-21 dni
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 2.0
Waga (kg): 16

Pojemnos¢ (L): 29

Atrybuty produktu:
Galeria produktu:
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