
      

Urządzenie do gotowania w niskich temperaturach
Softcooker SR 2/3 GN, Sirman 69125602 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: Sirman69125602
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

3 365,46 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  

SIRMAN SOFTCOOKER SR 2/3 GN WI-FOOD to doskonałe urządzenie do statycznego
gotowania sous-vide, idealne dla średnich restauracji. Dzięki opcji zdalnego konfigurowania przez
aplikację, zawsze wiesz, w jakiej temperaturze urządzenie działa i ile czasu jeszcze potrzebuje.
Zbiornik i pokrywa są wykonane ze stali nierdzewnej, a sama maszyna wyposażona jest w
praktyczne uchwyty do transportu i mocne, powlekane elementy grzejne dotykające dna zbiornika.
Sterowanie dotykowe Wi-Food z dokładnością do 0,2°C oraz wsparcie dla systemów Android i iOS
sprawia, że obsługa jest niezwykle wygodna, a magnetyczny wspornik pozycjonujący umożliwia
ustawienie wyświetlacza w najbardziej dogodne miejsce. Dodatkowo, do wyboru są dwie jednostki
miary: °C lub °F, oraz wygodny kran do spuszczania wody.

Softcooker SR 2/3 GN Moc: 1150W Źródło zasilania: 230V / 50 Hz Temperatura: 24 ÷ 99°C
Pojemność misy: 19 l Poziom napełniania misy: 17 l X: 400 mm Y: 370 mm H: 300 mm Masa
netto: 5,5 kg Wymiary transportowe: 600x500x420 mm Masa brutto: 9 kg 

 



      

 

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 7-21 dni
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 1.2
Waga (kg): 5
Pojemność (L): 19

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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