PREMIUM Gastro

Urzadzenie do gotowania w niskich temperaturach
Softcooker SR BI 2/3 Wi-Food, Sirman 69486602

Krétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Reference: Sirman69486602
EAN13: - 4 047,65 7t 7
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Urzadzenia do sous-vide do zabudowy SIRMAN SOFTCOOKER SR BI 1/1GN, wykonane z
estetycznie wykorczonej stali nierdzewnej, harmonijnie wpisuja si¢ w powierzchnie blatow,
czynigc je idealnym rozwigzaniem dla Sredniej wielkoSci restauracji. Dzigki zaawansowanej
konstrukcji 1 dotykowemu sterowaniu Wi-Food z precyzja 0,2°C, mozesz tatwo kontrolowaé ich
prace z dowolnego miejsca w lokalu, korzystajac z bezptatnej aplikacji na systemy Android i 10S.
Urzadzenie oferuje 10 zaprogramowanych ustawieni i wiele innych dostepnych przez aplikacje, a
takze mozliwo$¢ tatwej zmiany jednostki miary pomigdzy °C a °F. Praktyczne rozwiazanie, takie
jak wspornik pozycjonujacy z systemem magnetycznym, utatwia uzytkowanie, a hermetyczne
ztacze IP 67 umozliwia zdejmowanie panelu kontrolnego do czyszczenia. Ponadto, wyposazone jest
w praktyczny kran do spuszczania wody i pokrywe zbiornika z wysuwanym uchwytem, co
zapewnia dodatkowy komfort uzytkowania.

Softcooker SR BI 2/3 Wi-Food Moc: 2000W Zrédto zasilania: 230V / 50 Hz Temperatura: 24 +
99,9°C; 75,2 + 199,9°F Pojemnos$¢ misy: 19 1 Pojemno$¢ napetniania misy: 17 1 Wymiary komory
dla wbudowanego modelu: 350x320 mm X: 400 mm Y: 370 mm H: 300 mm Masa netto: 5,5 kg
Wymiary transportowe: 600x500x420 mm Masa brutto: 9,5 kg




PREMIUM Gastro

I\

!

s’

=

||

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 7-21 dni
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 2.0
Waga (kg): 5

Pojemnos¢ (L): 19

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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