PREMIUM Gastro

Miesiarka jednobiegowa ze statg dzieza 44 kg
Miesiarka jednobiegowa MFIM44, Moretti Forni
MFIM44

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

léif;rle;c_e: graf-mfim44 12 095 ,67 Zl 7
e podatkiem

Opis produktu:

¢ Elementy wyposazenia z stali nierdzewne]

¢ Gruba obudowa urzadzenia neutralizujaca wibracje powstajace podczas pracy urzadzenia

* Plaski panel sterujacy po prawej stronie miesiarki

¢ Silnik wyposazony w reduktor dostarczajacy odpowiednig ilo$¢ oleju

* Naped taricuchowy

® (Czesci obrotowe przektadni sa montowane na tozyskach kulkowych

* Urzadzenie jest wyposazone w dodatkowy pomocniczy obwdd niskiego napigcia

* Miesiarka jest wyposazona w kratke bezpieczeristwa, ktéra zapobiega wlozenie rak do
pracujacego urzadzenia.

® Przy podniesionej kracie urzadzenie nie bedzie dzialaé, dopiero opuszczenie kratki
zabezpieczajace]j spowoduje mozliwos¢ uruchomienia mieszadta.

¢ Ruch mieszadta powoduje natlenienie ciasta




PREMIUM Gastro

Specjalny ksztalt spirali zapewnia niska i stata temperature ciasta podczas pracy miesiarki
Miesiarka jednobiegowa ze stata dzieza (MFIMS)

Urzadzenie jest umieszczone na regulowanych n6zkach

Jednofazowy silnik elektryczny

Mozliwo$¢ mieszania maksymalnie w 8 kg wsadu w kilka minut

Akcesoria: spirala, dzieza, hak do ciasta, regulowane n6zki

Miesiarka jednobiegowa ze stala dzieza (MFIM 12, MFIM18)

¢ Urzadzenie jest umieszczone na kotkach

® Mozliwo$¢ mieszania maksymalnie 12 kg (MFIM12) Iub 18 kg (MFIM18) wsadu w kilka
minut

* Akcesoria: spirala, dzieza, hak do ciasta, czasomierz (timer), kétka

Cechy produktu:

Gwarancja: 24 miesiace
Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos¢ (mm): 530
Gtebokos¢ (mm): 831
Wysokos$¢ (mm): 760
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Waga (kg): 105

Gtowica: Stata

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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