PREMIUM Gastro

Piec do ryzu Wariant podstawowy, Prismafood
OKAMI

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Relerence: graf-okami 22 970,35 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

® Przednia czg$¢ urzadzenia ze stali nierdzewne]j, konstrukcja ze stali lakierowanej.

¢ Piec do gotowania ryzu Okami zapewnia przygotowanie ryzu w sposéb znany z tradycyjnych,
japonskich receptur.

® Odbywa si¢ w nim zar6wno gotowanie wstepne, jak i wlasciwe, co optymalizuje caty proces
przygotowania sushi.

* Urzadzenie jest proste w eksploatacji misa na ryz umieszczona zostala na prowadnicach,
dzigki czemu proces wsypywania i wyjmowania ryzu zostal znacznie przysSpieszony.

* Urzadzenie posiada réwniez cyfrowy, graficzny panel sterowania.

¢ OKAMI to idealny produkt dla wszystkich sushi chefow.

® Pojemnos¢: 2,8 5,0 kg (surowy ryz)

Cechy produktu:

Gwarancja: 24 miesiace
Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 655
Wysokos$¢ (mm): 500
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Waga (kg): 60




PREMIUM Gastro

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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