Piec Neapolis 6 z komorg rozrostu na kotach Wariant
podstawowy, Moretti Forni MENEAPOLIS6

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : graf-mf lis6
BANIZ:. 95 845,39 71 z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

¢ obudowa wykoriczona w stylu postindustrialnym nadaje wyjatkowego charakteru kazdemu
pomieszczeniu — zostal zaprojektowany tak, aby mogt zosta¢ wyeksponowany w sali obstugi
gosci

¢ wykonana ze stali pokrytej farba epoksydowa w wysokiej temperaturze, gwarantujacej dobre
przyleganie do stali oraz zachowanie wysokiej jakosci przez wiele lat

¢ ogniotrwata komora pieczenia, wylozona w catoSci specjalnym kamieniem szamotowym

* gora komory ze specjalnej ptyty szamotowej typu ,biscotto” (biskwitowej) o grubosci 55
mm.

® Plyta wypalana w temperaturze 1200°C, z duza iloScia drobnych poréw, dzigki ktoérym
rOwnomiernie si¢ nagrzewa, dtugo utrzymuje ciepto i réwnomiernie je oddaje do komory
pieczenia Dzigki temu, ze BISOIT lezy na szamocie, temperatura jest lepiej rozprowadzana,
a pizza si¢ nie przypala. Mozna piec w kazdym miejscu komory, a efekt bedzie identyczny




® specjalna izolowana pokrywa z nienagrzewajacym si¢ uchwytem zamykajaca wejsScie do
komory

* wewngtrzna oScieznica wejsScia do komory wykonana ze stali nierdzewne]

e Timer umozliwiajacy automatyczne zalaczanie pieca o wyznaczonej porze (np. przez
przyjSciem personelu, tak, aby piec byt gotowy do pracy od pierwszej minuty otwarcia
lokalu)

e ECO-STAND BY TECHNOLOGY® zmniejszajacy zuzycie energii elektrycznej w czasie
przerw w pracy

* mozliwos¢ zapisania 20 programéw pieczenia

* wymiary — wysokoS¢ zewngtrzna (A): 1995 mm - gleboko$¢ zewngtrzna (B): 1786 mm —
szerokos$¢ zewngtrzna (C): 1084 mm — szeroko$¢ komory pieczenia (D): 750 mm

* waga: 525 kg * powierzchnia pieczenia: 0,84 m?2

¢ catkowita wydajno$¢ przy Sr. 330 mm pizzy: 6 szt.

e zasilanie i moc — standard: 400/3 V/N — na zaméwienie: 230 400/3

e czestotliwos$é: 50-60 Hz

* moc maksymalna: 14,7 kW

¢ Srednia pobierana moc: 6,5 kWh

® garownia

e zasilanie: 230/1 V/N

* moc maksymalna: 1,5 kW

¢ Srednia pobierana moc: 0,8 kWh

¢ ukryte kétka obrotowe: TAK

¢ dodatkowe prowadnice na blachy: TAK

Cechy produktu:

Gwarancja: 24 miesiace
Czas realizacji: 1-14 dni
Zasilanie: elektryczne
Srednica pizzy (mm): 330
[los$¢ pizz w komorze (szt): 6
[los¢ komor: 1

Garownia: Tak

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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