PREMIUM Gastro

Prasa do ciasta Grafen prasa do ciasta grafen,
GRAFEN 222430

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Ref : ograf-222430
BANIZ: . 29 907,06 71 z

UPC: -

podatkiem

Opis produktu:

Urzadzenia przeznaczone do obrébki wyroSnigtego ciasta na pizze. Stuzy do przygotowania
porcji sprasowanego ciasta o Srednicy nawet do 500 mm, w zaleznosci od docelowe] grubosci
1 1llodci ciasta, z krawedzia lub bez

Dzigki automatycznej pracy mozliwe jest przygotowanie duzej iloSci podktadéw

System zimnego prasowania ciasta na podktad do pizzy nie powoduje zmian w strukturze i
konsystencji ciasta

System prasowania chroniony patentem — dzigki niemu sprasowane ciasto jest tak delikatne
jak robione recznie przez najlepszych pizzayolo

Regulowana grubos¢ ciasta (15 ustawien dla 222430 i 222447)

Mozliwos¢ tworzenia wyzszych krawedzi na cieScie(opcja — wymagany zakup odpowiednie]
obreczy)

Manualne opuszczanie gornej ptyty prasujacej (modele 222430 i 222447)

Elementy watkujace 1 prasujace ciasto zabezpieczone welnianym filcem, zarowno w gornej,
statej czgSci urzadzenia, jak i w dolnej, ruchomej jego czgSci

Wszystkie elementy do kontaktu z ciastem wykonane ze stali nierdzewnej oraz polietylenu




PREMIUM Gastro

dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia
® Temperatura robocza: od 5°C do 40°C, przy wilgotno$ci do 90%.
® Obudowa ze stali malowanej proszkowo

Cechy produktu:

Gwarancja: 24 miesiace
Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos$¢ (mm): 570
Glebokos$¢ (mm): 720
Wysokos$¢ (mm): 770
Zasilanie: elektryczne
Waga (kg): 105

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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