PREMIUM Gastro

Piec elektryczny do pizzy 2 - 230/400 V, 3 elementy
grzewcze, Resto Italia KUBE 2

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Ezf;rle;c_e: ri-kube2 6 4 2 7 ’ 3 9 Zl 7
e podatkiem

Opis produktu:

Piec elektryczny do pizzy Kube 2 - 230/400 V, 3 elementy grzewcze, Resto Italia, Kube KUBE 2
Piec z serii Kube to wszechstronne urzadzenie, ktére pomiesci jedna pizz¢ o Srednicy 50 cm, dwie
pizze po 30 cm lub forme do pieczenia o wymiarach 60x40 cm, a jego ogniotrwaly blat i elementy
sterujace umieszczone pod komora pozwalaja na oszczedno$¢ miejsca. Wyposazony w trzy
termostaty, oferuje precyzyjna regulacje trzech elementéw grzejnych, w tym srodkowy, ktory peini
podwdjna funkcj¢ — dziata jako sufit dla dolnej komory 1 jako plyta dla gérnej. Maksymalna
temperatura, jaka osiaga, to imponujace 500 °C, co czyni go idealnym rozwigzaniem dla
mitoSnikoéw pizzy 1 profesjonalistow. Piec z serii Kube odpowiedni do jednej pizzy 50 cm lub
dwéch 30 cm lub 1 formy do pieczenia 60x40, ogniotrwaly blat, z elementami sterujacymi pod
komora, aby zmniejszy¢ zapotrzebowanie na miejsce, 3 termostaty regulujace, 3 elementy grzejne,
Srodkowy element grzejny dziata jak sufit dla dolnej komory i jako ptyta dla gérnej komory, maks.
temperatura 500 °.

Cechy produktu:




PREMIUM Gastro

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 14-21 dni
Szeroko$¢ (mm): 740
Glebokos$¢ (mm): 600
Wysokos$¢ (mm): 600
Zasilanie: elektryczne

Waga (kg): 665

Srednica pizzy (mm): 500
Ilos¢ pizz w komorze (szt): 1
[los¢ komor: 2

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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