PREMIUM Gastro

F.opata do pizzy neapolitanskie], prostokatna 41cm,
dtugosc raczki 120cm Gimetal Napoli
ANE-41RF/120

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Reference: ANE-41RF/120 .
EANL3. - 916,60 zI z podatkiem
UPC: -
Opis produktu:

Fopata do pizzy neapolitariskiej Gimetal Napoli Ta topata do pizzy zostala zaprojektowana, aby
zaspokoi¢ potrzeby producentow pizzy, ktérzy robig pizz¢ w stylu neapolitariskim, tj. w
tradycyjnych neapolitaiiskich piecach opalanych drewnem czy nowoczesnych piecach do pizzy
neapolitaiskiej takich jak Italforni Caruso, ktdre osiagaja 530 stopni i produkuja duza liczbe pizz.
Gtowica wykonana jest z aluminium S.H.A. (Special Hard Anodizing). Specjalna obrobka S.H.A.,
ktorej zostala poddana nasza prostokatna perforowana topata do pizzy, to twarda anodyzacja
tlenkowa, ktéra gwarantuje: -3-krotnie wyzsza odpornos$¢ termiczng niz anodyzowane aluminium
-Wyzsza lekko$¢ -Trwatos¢, z duza odpornoscia na korozje, zarysowania 1 zuzycie -Wyjatkowa
gladkos¢ dzigki bardzo niskiemu wspoétczynnikowi tarcia. -Pizza jest zwykle umieszczana na
prostokatnej lopacie poprzez objecie jej obiema rekami, a nast¢pnie umiejetnie rozktadana i
rozciagana w kierunku koncéw topaty. Perforowana topata jest bardzo funkcjonalna iz jej
konstrukcja, okragly ksztatt i ilo§¢ otworéw pozwalaja na idealne odprowadzanie maki z
uwzglednieniem gestow roboczych tradycji neapolitariskiej. S.P.C. - Specjalny uchwyt malowany
proszkowo. Kolor Zatoki Neapolitariskiej. 3 kultowe nity Gimetal sa w kolorach wtoskiej flagi,
symbolizujac gwarancj¢ Made in Italy. Zapewniaja stabilno$¢ 1 wytrzymatosc.




PREMIUM Gastro

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-10 dni
Linia: Napoli

Rodzaj: Perforowana
Ksztatt: Okragta

Rozmiar gtéwki (cm): 41
Dtugosé raczki (cm): 120
Dtugosc¢ catkowita (cm): 166

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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