PREMIUM Gastro

Zaokraglarka do ciasta do pizzy 20-1000g, hydratacja
61-75%, 230 V, Ballmatic 1000
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Opis produktu:

Ballmatic 1000 to maszyna do zaokraglania ciasta na pizz¢ i chleba, ktéra jest w stanie zaokragli¢
kawatki ciasta o wadze od 20 do 1000 graméw; wszystko za pomoca jednej maszyny, bez
koniecznoSci wymiany jakichkolwiek elementow. Dzigki niewielkim wymiarom maszyna do
zaokraglania Ballmatic 1000 moze by¢ przechowywana nawet pod stotem po uzyciu. Dzigki
tatwosci obstugi maszyna ta moze by¢ uzywana réwniez przez niewykwalifikowany i
niedo§wiadczony personel, ktory bedzie musiat jedynie umiescié porcje ciasta w maszynie...
Ballmatic 1000 zajmie si¢ reszta! Ballmaticjest wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304, Slimak
jest wykonany z wstgpnie stopionego aluminium, a cylinder z pleksiglasu. Spelnia wszystkie
wymagania dotyczace zdrowia i bezpieczeristwa. Urzadzenie jest bardzo kompaktowe i po
zakoriczeniu pracy mozna je przechowywa¢ pod stotem. Dzigki innowacyjnemu systemowi
wentylacji wewngtrznej nie nagrzewa ani nie obcigza ciasta. Za pomoca jednej maszyny mozna
formowaé porcje ciasta o wadze od 20 do 1000 graméw bez koniecznos$ci zmiany narzedzi.
Konsystencja 1 wlasciwosci ciasta pozostaja niezmienione. Dzigki zamontowanym kétkom mozna
ja tatwo ustawi¢ w dowolnym miejscu. Ze wzgledu na bardzo male rozmiary mozna ja umiescié
nawet pod stolem po zakoriczeniu pracy. Dzigki tatwej obstudze moze by¢é uzywana przez
catkowicie niedo§wiadczony personel. Dzigki prostemu wbudowanemu mechanizmowi czynnosci
konserwacyjne moga by¢ wykonywane przez ogllnego technika lub elektryka. Przyspiesza
operacje formowania, osiggajac wydajno$¢ do 1800 kulek ciasta na godzing. Mozna ja dostosowaé
do automatycznych systeméw cigcia. Na zyczenie moze by¢ dostarczona z dowolnym napigciem.




PREMIUM Gastro

Na zyczenie istnieje mozliwo$¢ dostosowania maszyny do kilku koloréw. Jako PremiumGastro.pl,
specjalizujemy si¢ w pizzy, posiadamy wlasny, bogato wyposazony showroom i regularnie
testujemy urzadzenia. Tak jak ze wszystkich elektrycznych piecow do pizzy, dla nas najlepszym
wyborem stato si¢ ITALFORNI tak po przetestowaniu wielu dostgpnych na rynku zaokraglarek do
ciasta, zostaliSmy przy Ballmatic. Zaokraglone ciasto wychodzi lepsze niz z obrobki manualnej —
wiemy, takie tezy budza kontrowersje ale nie boimy si¢ méwi¢ o tym glos$no i1 zapraszamy do
naszego showroomu przetestowa¢ maszyn¢ do formowania ciasta do pizzy Ballmatic. Ballmatic
1000 — urzadzenie do formowania kulek ciasta, idealne dla pizzerii i piekarni. Przeznaczone do
formowania kulek 0 hydratacji od 61 do 75% hydratacji
[embed]https://youtu.be/f SpuBWMYJPg?si=Q5Npt8ncaUh_GhPv[/embed] Specyfikacja
techniczna: Napigcie: 230 V 50 Hz jednofazowe / 400 V 50 Hz tréjfazowe Czgstotliwosé: 50/60 Hz
Moc: 0,37 KW Waga kulek: 20 do 1000 graméw Wymiary urzadzenia w cm: 42x52x85 Waga
urzadzenia: 78 kg Wymiary opakowania w cm: 46x62xH95 Wyposazone w wewng¢trzng powloke
teflonowa

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: W MAGAZYNIE
Szerokos$¢ (mm): 420

Giebokos¢ (mm): 520

Wysokos¢ (mm): 850

Napigcie zasilania: 230 V

Moc elektryczna (kW): 0.37
Waga (kg): 78

Zakres wagi ciasta (g): 20-1000
Wydajnos¢ (ilos¢/h): 1800

Atrybuty produktu:
Galeria produktu:
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