PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 1 komorowy, elektryczny, sterowanie
manualne, pojemnos¢ 1 x 6 x 34 cm, 1130x1380x400,
Pizza Group Pyralis PY M6
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Opis produktu:

Elektryczny 1 komorowy piec do pizzy na 6 pizz o Srednicy 33 cm z mechanicznym sterowaniem,
rozmiar powierzchni szamotu 70x105cm, Pizza Group Pyralis PY M6 Pizza Group Pyralis to
idealne rozwiazanie technologiczne dla profesjonalistow wymagajacych precyzji, wszechstronnosci
1 wydajnosci, piece idealne do pieczenia wszystkich rodzajow pizzy 1 wypiekow. Pizza Group
odnowita swoja lini¢ piecow Pyralis, ktadac duzy nacisk na estetyke produktu, dzigki czemu sg one
idealnym rozwiazaniem do instalacji w lokalach gastronomicznych. Cata linia Pyralis jest
wyposazona w wysokowydajna technologie Activestone i moze by¢ zamdéwiona z pelna komora
wylozong szamotem dla jeszcze wigkszej wydajnosci cieplnej. Linia Pyralis obejmuje elektryczne
piece do pizzy o pojemnosci od 4 do 18 pizz o Srednicy 33 cm, z manualnymi lub cyfrowymi
panelami sterowania. Wszystkie modele maja wytrzymala konstrukcj¢ ze stali nierdzewnej,
podwdjnie szklane drzwi zapewniajace optymalne zatrzymywanie ciepla oraz raczke z
szczotkowanej stali nierdzewnej, ktora nie nagrzewa si¢ podczas uzytkowania. W wersji cyfrowe;j
system pozwala zapisa¢ do 100 konfigurowalnych programéw pieczenia, uporzadkowanych wedtug
kategorii produktow i podzielonych na wiele etapéw. Kazda komora obstuguje do czterech
niezaleznych timeréw, umozliwiajac jednoczesne przygotowywanie réznych potraw z maksymalng
wydajnoScig. Ustawienia temperatury mozna regulowaé w °C lub procentach mocy %, a
tygodniowy harmonogram wilaczania/wylaczania automatyzuje zarzadzanie energia. Tryby ECO i
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BOOST pozwalaja dostosowaé wydajno$¢ do réznych wymagan serwisowych — zmniejszajac
zuzycie energii w spokojniejszych okresach lub maksymalizujac wydajno$¢ w godzinach szczytu.
Wreszcie funkcja czyszczenia pirolitycznego zapewnia gleboka, tatwa higieng na koniec kazdego
dnia. Pizza Group Pyralis to wigcej niz tylko piec do pizzy: to inteligentny partner, ktory upraszcza
i wzbogaca kazde doswiadczenie kulinarne. Szamot specjalnej konstrukcji, w ktérej elementy
grzewcze s3 umieszczone bezpoSrednio wewnatrz kamienia, co zapewnia maksymalng
rOwnomiernos¢ pieczenia 1 zwigkszong stabilno$¢ cieplng rowniez podczas szczytowych godzin
kiedy potrzebna jest szczegdlnie wysoka wydajnos¢. Zwigkszona bezwladnos¢ cieplna sprawia, ze
kamien Active Stone jest idealnym rozwiazaniem rowniez do ciast pieczonych na blasze/tacy takich
jak Pizza Rzymska Al Taglio. System Activestone charakteryzuje si¢ wysoka wydajnoscia cieplna,
ktora pozwala zmniejszyC: czas nagrzewania nawet o 50% catkowite zuzycie energii nawet o 25%
czas gotowania nawet 0 25% (w poréwnaniu z tradycyjnymi systemami grzewczymi dostgpnymi na
rynku). System Activestone zawiera elementy grzewcze wewnatrz kamienia ogniotrwalego,
zapewniajac réwnomierng temperatur¢ na catej powierzchni. System Activestone, ktory moze
osigga¢ temperatur¢ do 550°C, spetlnia normy RoHS. Gotowe spody? Klasyczne pizze? Pizze
pieczone na siatce? Pizze pieczone w okragltej blasze? Pizze w stylu neapolitariskim? Niezaleznie
od tego, jaki rodzaj pizzy przygotowujesz, Pizza Group ma dla Ciebie odpowiednie rozwiazanie.
PremiumGastro to nie tylko sklep internetowy... Specjalizujemy si¢ w pizzy i posiadamy wiasny
showroom wpelni wyposazony do szkolenia czy pokazu mozliwosci oferowanych przez nas
urzadzen. Wspotpracujac z nami otrzymasz nasze petne wsparcie.

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 1-21 dni
Szeroko$¢ (mm): 1130
Glebokos¢ (mm): 1380
Wysoko$¢ (mm): 400

Linia: Pizza Group Pyralis
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 8.88
Pojemnosé: 1 x 6 x 340mm
Srednica pizzy (mm): 340
[los¢ pizz w komorze (szt): 6
Ilos¢ komor: 1

Rozmiar komory (mm): 700x1050x150

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:




PREMIUM Gastro



http://www.tcpdf.org

