PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 1 komorowy, gazowy, pojemnos¢ 1 x 4
x 34 cm, 1130x1100x470, Pizza Group Flame FL 4

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

ng;rleél:c_e: PO9FL10020 20 446,29 Zl 7
e podatkiem

Opis produktu:

Gazowy piec do pizzy Pizza Group Flame 4 Gazowy piec do pizzy Pizza Group Flame — doskonate
rozwiazanie dla pizzerii i punktéw gastronomicznych, ktére cenia sobie wysoka jako$¢ wypieku i
efektywnosc¢ pracy. Ten jednokomorowy piec umozliwia przygotowanie az 4 pizz o Srednicy do 34
cm jednoczesnie, co pozwala na szybkie obstuzenie wigkszej liczby klientow. Charakterystyka
produktu: Maksymalna temperatura pracy: 450°C — idealna do uzyskania chrupigcego ciasta i
perfekcyjnej tekstury pizzy. Wysoko$¢ komory: 15 cm — zapewnia odpowiednia przestrzeri do
utozenia 1 obrobki pizzy. Praca na gaz ziemny lub LPG - elastyczno$¢ w zakresie zrodla zasilania,
dostosowana do potrzeb Twojej dziatalnoSci. Mozliwos¢ pigtrowania — piec mozna ustawiac jeden
na drugim, co pozwala na jeszcze bardziej wydajne zagospodarowanie przestrzeni. Wymiary:
szerokoS¢ 113 cm, glebokos$¢ 110 cm, wysokos¢ 47 cm — kompaktowa konstrukcja, tatwa w
integracji w réznych lokalach. Moc gazowa: 14 kW — zapewnia szybkie nagrzewanie 1 stabilng
temperatur¢ pracy. Powierzchnia robocza: 70 x 70 cm — przestrzenn do przygotowania i obstugi
pizzy. Dodatkowe opcje: Okap z wentylatorem — opcjonalnie dostepny, zapewniajacy skuteczna
wentylacje 1 utrzymanie czystoSci w kuchni. Podstawa jezdna — utatwiajaca przemieszczanie pieca,
zwigkszajac ergonomig pracy. Pizza Group Flame to niezawodne 1 wydajne urzadzenie, ktdre
pozwoli Ci serwowal wySmienite pizze na najwyzszym poziomie. Dzigki mozliwosciom
konfiguracji 1 rozbudowy, sprawdzi si¢ zarébwno w malych, jak 1 wigkszych lokalach
gastronomicznych. Pizza Group Flame jest praktyczny, ekonomiczny 1 bezpieczny. Ten
profesjonalny piec gazowy — zaprojektowany specjalnie dla pizzerii — cieszy si¢ ogromnag
popularnoscia i nadaje si¢ do szerokiego zakresu zastosowan. Latwos¢ obstugi, gwarantowana
oszczednoS¢ energii 1 bezkompromisowa wydajnoS¢ sprawiaja, ze jest to piec wybierany przez
wielu szeféw kuchni 1 pizzaioli. Specjalny uktad palnikéw w potaczeniu z technologia Activestone




PREMIUM Gastro

zapewnia szybkie wytwarzanie ciepta i rOwnomierne pieczenie w calej komorze, oszczedzajac
zaréwno czas, jak i energi¢. Piec gazowy Flame jest certyfikowany i testowany co roku. Wymaga
rOwniez bardzo niewielkiej konserwacji. Specjalnie uksztaltowane deflektory stalowe przekazuja
ciepto do perforowanej gornej czgSci komory, a nastgpnie poprzez promieniowanie do pizzy. Ten
specjalny uktad palnikéw generuje ciepto zgodnie z ruchem konwekcyjnym, typowym dla
pieczenia w piecu opalanym drewnem. Dzigki Flame mozliwe jest odtworzenie dynamiki 1 procesu
pieczenia w piecu opalanym drewnem, bez uzycia wegla drzewnego i1 bez niedogodnoSci
zwiazanych z pieczeniem w piecu opalanym drewnem, takich jak czyszczenie i zanieczyszczenie
zywnoS$ci. Specjalny ksztatt stalowych przegrod Flame pozwala kierowal cieplo w strong
perforowanej gornej czgsci komory, promieniujac je na pizze. Odtwarza to t¢ samg dynamike,
ktora jest typowa dla piecow opalanych drewnem, ale bez uzycia wegla 1 przy zachowaniu petnego
bezpieczenstwa. Piec wlacza si¢ elektronicznie, zapewniajac pelne bezpieczeristwo, nie
wykorzystuje si¢ ptomienia pilotowego. Ponadto piec gazowy Flame jest certyfikowany 1 testowany
co roku.

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokos$¢ (mm): 1130
Glebokos$¢ (mm): 1100
Wysokos¢ (mm): 470

Linia: Pizza Group Flame
Zasilanie: gazowe
Pojemnosé: 1 x 4 x 340mm
Moc gazowa (kW): 14
Srednica pizzy (mm): 340
[lo$¢ pizz w komorze (szt): 4
[los¢ komor: 1

Rozmiar komory (mm): 700x700x150

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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