PREMIUM Gastro

Mikser spiralny, 2 biegowy ze stala dzieza o
pojemnosci 421, 38kg ciasta, 92-139 obrotow,
470x850x720, Pizza Group IF42 2V

Kroétki opis produktu:
' .
-

Kody produktu Cena produktu:

Ref : PO11F04029

EANI3: - 11202,47 zt z

UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Mikser spiralny, 2 biegowy ze stala dzieza o pojemnosci 42L, 38kg ciasta, 92-139 obrotow,
470x850x720, Pizza Group IF42 2V Mieszalniki spiralne sg idealne dla wigkszoSci przedsigbiorstw
zajmujacych si¢ przygotowywaniem zywnoS$ci: cukierni, piekarni, pizzerii, a nawet w domu.
Spiralny ksztalt zapewnia, ze ciasto jest zawsze dokladnie wymieszane, a kratka pozwala na
dodawanie skladnikow podczas pracy urzadzenia. Profesjonalne miksery Pizza Group sa
wyposazone w wytrzymate, niezawodne miski ze stali nierdzewnej. Lacza w sobie tatwos¢ obstugi z
minimalng objetoscia. Wyprodukowane przy uzyciu najlepszej technologii, aby zapewnié
optymalne mieszanie 1 kompaktowe, jednorodne ciasto przez caty czas. W nasze] ofercie dostgpne
sa miksery spiralne Pizza Group od 22 do 53 litréw w wersji dwubiegowe] do standardowej albo
wysokiej hydratacji. Standardowa hydratacja to ciasto 55-68% a miksery przeznaczone do pracy w
wyzszej hydratacji oznaczone HH sg idealne do ciasta w zakresie 65-90% hydratacji.

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 1-21 dni
Szeroko$¢ (mm): 470




PREMIUM Gastro

Glebokos$¢ (mm): 850

Wysokos¢ (mm): 720

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 1.5
Pojemnos¢ (L): 42

Glowica: Stata

Ilos¢ biegdw: 2

Zakres pracy (obr/minutg): 92-139

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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