PREMIUM Gastro

Kociot warzelny elektryczny S0L, grzanie posrednie z
plaszczem wodnym 800x730x900 Bertos SE7PI
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Opis produktu:

Kociol warzelny elektryczny Bertos SE7PI — 50 1 pojemnosci, gotowanie duzych
partii z precyzja w kuchni przemysltowej

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304.Zbiornik
gotujacy wykonany ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 15/10, dno ze stali nierdzewnej
AISI 316 o grubosci 20/10. Szczelina z dnem 1 Sciankami wykonanymi ze stali nierdzewne]j inox
AISI 304, dno o grubosci 20/10, Scianki o grubosci 15/10. Podgrzewanie posrednie, za pomoca
pary o niskim ciSnieniu (0,5 bar), wygenerowanej wewnatrz szczeliny poprzez rezystancje
wyposazone w termostat awaryjny. Pokretta cieptej i zimnej wody umieszczone na ptaszczyznie
roboczej, z usuwalnym dzidbkiem, stuzace do napetniania i mycia zbiornika. Pokretto roztadunku,
péttoracalowe, z chromowanego mosiadzu z izolowanym uchwytem. Mechanicznny manometr ze
wskaznikiem ciSnienia w szczelinie. Dostarczana moc regulowana za pomoca komutatora o 3
pozycjach. Oddzielne polecenie regulacji temperatury. Lampka kontrolna zasilania i osigganej
temperatury. N6zki nastawne.

Dane techniczne

e Model: SE7PI




PREMIUM Gastro

Kod producenta: 07843000
Linia: 700

Zasilanie: elektryczne

Moc elektryczna: 9 kW

¢ Napiecie zasilania: 380-415 V3N
¢ Pojemnos¢é: 50 L

Wymiary urzadzenia

¢ Szerokos$¢: 800 mm
¢ Glebokos¢: 730 mm
¢ Wysokos¢: 900 mm
* Waga: 100 kg

Wymiary opakowania

e Waga brutto: 115 kg

Cechy produktu:

Gwarancja: 3 lata

Czas realizacji: 4-6 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 800
Glebokos¢ (mm): 700
Wysokos$¢ (mm): 900
Linia: 700

Model: SE7PI

Zasilanie: elektryczne
Napiecie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 9
Waga (kg): 100
Pojemnos¢ (L): 50
Grzanie: Posrednie

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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