PREMIUM Gastro

Dystrybutor talerzy 705, AISI 304, Komat
KL6-40.2028

\ , ' Krétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : KL6-40.2028
EAN13: - 2 549,54 71 7
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Dystrybutor talerzy 705, wykonany ze stali nierdzewng AlSI
304 Komat KL 6-40

Dystrybutor na talerze do zabudowy. Wystepujacy w wersji neutralnej lub grzewczej z grzatka i
termostatem sterujacym. Pokrywa pelna wykonana z tworzywa. Elementy konstrukcyjne i
zabudowa stal nierdzewna AISI 304.

Urzadzenia do zabudowy przeznaczone do montazu we wczesniej przygotowane otwory w blatach z
dowolnego materialu i o dowolnym ksztatcie. Wszystkie elementy wykonane sa ze stali
nierdzewnej w gatunku 1.4301 (PN OHI8N9; AISI 304; DIN XS5CrNi 18-10). Wszystkie
wewnetrzne krawedzie wanien sg zaokraglone, co daje wyjatkowy komfort uzytkowania 1 tatwos¢
w utrzymaniu czystoSci. Urzadzenia mozna wbudowa¢ w dowolnej konfiguracji, dostosowujac tym
samym uktad technologiczny do wilasnych potrzeb. Do wyboru klient ma wanny chtodnicze i
grzewcze, witryny chlodnicze, dystrybutory talerzy.

Podane wymiary sa pogladowe, kazdy mebel technologiczny moze by¢é wykonany zgodnie z
Panstwa projektem czy zapotrzebowaniem.
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Kluczowe parametry produktu KOMAT KL6-40.2028:

* ¢:375

¢ Srednica talerzy (mm): 210 <+ 280

e zakres regulacji temperatury (st. ¢): -
e otwér montazowy: ¥362

¢ zasilanie (v/hz): -

®* moc (W): -

¢ gatunek stali: AISI 304

¢ konstrukcja ze stali nierdzewne]j

¢ model: KL.6-40.2028

Cechy ogdlne:

wszystkie elementy wykonane s? ze stali nierdzewnej z gatunku 1.4301 (PN OH18N9; AlSI 304; DIN X5CrNi 18-10)
wszystkie wewn?trzne kraw?dzie wanien grzewczych i ch?odniczych s? zaokr?glone promieniem R=40 mm
wszystkie urz?dzenia do zabudowy s? wykonane z gérn? ramk? osadcz? o grubo?ci 15 mm

urz?dzenia ch?odnicze z w?asnymi agregatami

ekologiczny czynnik ch?odniczy R290

agregaty skraplaj?ce w wergji tropic, pracuj?ce w temperaturze otoczeniado +43 st C

elektroniczne sterowniki z wy2wietlaczem temperatury przy agregatach ch?odniczych urz?dze?

urz?dzenia grzewcze z regulacj ? temperatury w zakresie temperatury od 30 do 95 st C

wanny bemaréw grzewczych dostoswane do pojemnikéw gastronomicznych GN h=200mm

wanny bemarowe wykonane z blachy o grubo?ci od 1,0 do 1,5 mm

¢ do wszystkich urz?dze? do zabudowy mo?na dobra? dowoln? nadstawk? z oferty Komat

Cechy produktu:

Gwarancja: 3 lata

Czas realizacji: 3-5 tygodni
Wysokos$¢ (mm): 705

Model: KL6-40.2028

Napigcie zasilania: 230/50
Zakres temperatur (°C): 30-95
Srednica talerzy (mm): 210-280
Gatunek stali: AISI 304

Moc (W): 1000

Otwor montazowy: #3362

Atrybuty produktu:
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Galeria produktu:
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