
      

Łuskarka do lodu chłodzona wodą 140 kg / 24h,
zasobnik 60 kg | Kastel KS 140/60 W 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: K-KS 140/60 W
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

16 623,33 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  

Grudkarka do Lodu Granulowanego Kastel KS 140/60 W (Granular Ice)
– Chłodzona Wodą

Szukasz profesjonalnego urządzenia, które dostarczy idealny lód do ekspozycji świeżych
produktów, zastosowań laboratoryjnych lub nowoczesnej gastronomii, ale warunki lokalowe lub
zabudowa całkowicie wykluczają chłodzenie powietrzem? Poznaj model Kastel KS 140/60 W –
najwyższej klasy, niezwykle wydajną wytwornicę lodu granulowanego (Granular ice), wyposażoną
w intensywny układ chłodzenia wodnego oraz bardzo pojemny, zintegrowany zbiornik. Dzięki
zoptymalizowanym wymiarom zewnętrznym (736 x 690 x 995 mm) oraz zastosowaniu
ekologicznego, wysoce wydajnego czynnika chłodniczego R290, maszyna ta gwarantuje pełną,
bezkompromisową wydajność (140 kg na dobę) nawet w ciasnych przestrzeniach i ekstremalnych
warunkach termicznych.

Dlaczego warto wybrać wytwornicę lodu granulowanego Kastel KS 140/60 W?

Tradycyjny Lód Granulowany (Granular Ice): Urządzenie produkuje wysokiej jakości
lód o strukturze drobnych, nieregularnych grudek. Dzięki optymalnemu schłodzeniu i

 



      

idealnemu balansowi między twardością a wilgotnością, granule doskonale otaczają
eksponowane towary, zapewniając im maksymalną świeżość, stabilną niską temperaturę oraz
atrakcyjny, naturalny wygląd przez bardzo długi czas. Lód granularny nie zbryla się w
jednolitą masę, jest wyjątkowo plastyczny, łatwy w porcjowaniu i w pełni bezpieczny dla
delikatnych produktów, nie narażając ich na mechaniczne uszkodzenia.

Niezawodność w Ekstremalnych Warunkach (Chłodzenie Wodne): Dzięki zastosowaniu
chłodzenia wodnego urządzenie bez problemu utrzymuje maksymalną wydajność w gorących
pomieszczeniach (np. w bezpośrednim sąsiedztwie pieców gastronomicznych czy
zmywarkach) oraz w ciasnych, całkowicie zamkniętych zabudowach meblowych, gdzie
brakuje swobodnego przepływu powietrza.

Kompaktowa i Ergonomiczna Konstrukcja: Urządzenie cechuje się przemyślaną budową
(wymiary 736 x 690 x 995 mm). Odpowiednio dobrany profil pozwala na wygodne
wkomponowanie maszyny w przestrzeń zaplecza handlowego lub kuchennego, bez
konieczności pozostawiania dużych odstępów wentylacyjnych po bokach.

Ekologiczny i Wydajny Czynnik R290: Zastosowanie nowoczesnego, naturalnego czynnika
chłodniczego R290 (czysty propan) radykalnie zwiększa sprawność termiczną układu.
Urządzenie chłodzi szybciej, zużywa mniej energii elektrycznej i redukuje ślad węglowy
lokalu, w pełni odpowiadając restrykcyjnym normom ekologicznym.

Pojemny Zasobnik i Wysoka Wydajność (140 kg / 60 kg): Urządzenie zostało stworzone
z myślą o stałym zaopatrzeniu w lód w obiektach o dużym natężeniu ruchu. Przy potężnej
dobowej produkcji na poziomie aż 140 kg, wbudowany, świetnie izolowany zasobnik o
pojemności 60 kg gwarantuje stałą dostępność świeżych grudek i doskonały bufor
bezpieczeństwa podczas codziennej pracy.

Idealne zastosowanie: Sklepy rybne, stoiska ze świeżymi produktami w supermarketach
(ekspozycja ryb i owoców morza), hotele, restauracje, zakłady cateringowe posiadające
ciasną zabudowę lub nieklimatyzowane zaplecza kuchenne, a także placówki medyczne,
laboratoria i odnowa biologiczna (krioterapia).

Specyfikacja Techniczna

Parametr Wartość / Opis
Wymiary zewnętrzne (Szer. x Gł. x Wys.) 736 x 690 x 995 mm
Wydajność dobowa (temp. powietrza 21°C /
wody 15°C)

140 kg / 24h

Pojemność wbudowanego zbiornika 60 kg (Doskonały bufor bezpieczeństwa)
System chłodzenia Water – Woda
Czynnik chłodniczy R290 (Ekologiczny / Naturalny)
Rodzaj / kształt lodu Lód granulowany (Granular ice)
Zasilanie 230V / 50Hz



      

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3 – 28 dni
Wydajność (kg): 140
Szerokość (mm): 736
Głębokość (mm): 690
Wysokość (mm): 995
Zasobnik (kg): 60
Chłodzenie: Wodą
Czynnik chłodniczy: R290
Napięcie zasilania: 230 V

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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