
      

Łuskarka do lodu chłodzona powietrzem o
wydajności 250 kg / 24h | Kastel KFE 250 A 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: K-KFE 250 A
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

87 707,49 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  

Łuskarka do Lodu Kastel KFE 250 (Lód Płatkowy) – Wydajność i
Elegancja

Szukasz niezawodnego źródła idealnie zmrożonego lodu do specjalistycznych zastosowań w swoim
biznesie? Poznaj serię Kastel KFE – profesjonalną linię modułowych łuskarek wytwarzających
płaski lód łuskowy (flat ice flakes). Model KFE 250 bazuje na zaawansowanej technologii
dochładzania (sub-cooling technology), gwarantującej błyskawiczne zamrażanie, i charakteryzuje
się potężną wydajnością dobową. To najwyższej klasy urządzenie stworzone z myślą o przemyśle
rybnym, masarskim, dużych supermarketach oraz cateringu.

Dlaczego warto wybrać serię Kastel KFE?

Konstrukcja Premium ze Stali Nierdzewnej: Urządzenie w całości zostało wykonane z
wysokiej jakości stali nierdzewnej. Gwarantuje to nie tylko elegancki wygląd, ale przede
wszystkim maksymalną higienę, łatwość w czyszczeniu oraz wieloletnią trwałość w trudnych i
wilgotnych warunkach pracy.

Technologia Dochładzania (Sub-Cooling): Proces produkcji polega na ciągłym spływaniu
strumienia wody po nieruchomym, pionowym parowniku. Woda jest błyskawicznie
zamrażana i dodatkowo dochładzana, a następnie zeskrobywana, tworząc idealnie suche,

 



      

płaskie łuski lodu o doskonałych właściwościach termicznych.

Ekstremalna Wszechstronność: Seria KFE została zaprojektowana w oparciu o
najnowocześniejsze dostępne technologie, co zapewnia jej wyjątkową elastyczność i
niezawodność. Model KFE 250 to jednostka modułowa, którą można łatwo skonfigurować z
dużymi zasobnikami zewnętrznymi lub wózkami transportowymi (seria ST S, ST SD oraz ST
C).

Idealny Lód do Ekspozycji i Przetwórstwa: Płaskie łuski lodu są suche, nie zbrylają się i
nie posiadają ostrych krawędzi. Dzięki temu doskonale sprawdzają się przy chłodzeniu
delikatnych produktów (np. świeżych ryb), nie uszkadzając ich struktury, oraz idealnie
nadają się do procesów technologicznych w przetwórstwie mięsnym.

Maksymalna Efektywność: Przemyślana konstrukcja pionowego parownika eliminuje
straty wody i zapewnia najwyższą wydajność produkcyjną przy zachowaniu optymalnego
zużycia energii.

Idealne zastosowanie: Przetwórstwo mięsne i masarnie, kutry i hurtownie rybne,
supermarkety (ekspozycja świeżych ryb i owoców morza) oraz duże zakłady cateringowe.

Specyfikacja Techniczna

Parametr Wartość / Opis
Wymiary zewnętrzne (Szer. x Gł. x Wys.) 1015 x 590 x 815 mm
Wydajność dobowa (temp. powietrza 21°C /
wody 15°C)

250 kg / 24h

Pojemność zbiornika Model modułowy (wymaga osobnego zasobnika)
Kompatybilne zasobniki (byny / wózki) ST S 400, ST SD 500, ST C 600
Rodzaj lodu Lód łuskowy / płatkowy (Flat ice flakes)
System chłodzenia Powietrze (A – Air)
Moc całkowita 1000 W

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3 – 28 dni
Wydajność (kg): 250
Szerokość (mm): 1015
Głębokość (mm): 590
Wysokość (mm): 765
Chłodzenie: Powietrzem
Czynnik chłodniczy: R452A
Napięcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (W): 1000

 



      

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  

 

 

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org) PrestaShop       

http://www.tcpdf.org

