
      

Zmywarka kapturowa koszem 500x500 mm, duża
wydajność, pompa wspomagająca płukanie,

dozowniki chemii | Kastel HK 1200 EPI PRS 
  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: HK 1200 EPI PRS
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

22 967,48 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  

  
Zmywarka Kapturowa Kastel HK 1200 EPI PRS – Ekstremalna Wydajno?? i Sta?e Ci?nienie (10 kW)

  Zmywarka kapturowa Kastel HK 1200 EPI PRS (wersje DD / standard) to flagowe, bezkompromisowe urz?dzenie gastronomiczne z linii premium. Zaprojektowana z my?l? o pracy pod najwy?szym obci??eniem, obs?uguje standardowe kosze o wymiarach 500x500 mm i dysponuje pot??n? moc? ca?kowit? wynosz?c? a? 10 000 W (10 kW). Po??czenie tak du?ej si?y grzewczej z zaawansowanymi technologiami gwarantuje natychmiastow? gotowo?? do pracy, b?yskawiczne nagrzewanie wody oraz najwy?sz? efektywno?? zmywania nawet w najbardziej intensywnych godzinach pracy kuchni.  

  Kluczowym wyró?nikiem tego modelu jest zaawansowany System PRS (Atmospheric boiler + Break tank) wspierany przez wbudowan? pomp? wspomagaj?c? p?ukanie. Rozwi?zanie to ca?kowicie uniezale?nia proces wyparzania od ci?nienia sieci wodoci?gowej w budynku, zapewniaj?c sta??, gwarantowan? temperatur? oraz stabilny strumie? wody podczas ka?dego cyklu p?ukania ko?cowego. Prac? urz?dzenia zarz?dza nowoczesny, dotykowy panel Electronic Pro Interface. Zmywarka idealnie integruje si? ze sto?ami za?adowczymi i wy?adowczymi, tworz?c profesjonalny, zintegrowany system zmywania w du?ej gastronomii.  

G?ówne Atuty i Zastosowane Technologie

Niezrównany System PRS: Zastosowanie bojlera atmosferycznego i zbiornika

Break tank gwarantuje perfekcyjne efekty wyparzania i pe?ne bezpiecze?stwo

sanitarne przy ka?dym cyklu, niezale?nie od zewn?trznych spadków ci?nienia wody.

Maksymalna wydajno?? i elastyczno??: Maszyna potrafi umy? do 60 koszy na

godzin?. Oferuje 4 zró?nicowane cykle pracy (60?, 120?, 180? oraz program

intensywny 9?), co pozwala elastycznie dostosowa? czas pracy do stopnia

zabrudzenia naczy?.

Automatyczne dozowanie chemii: Podwójny, elektryczny dozownik p?ynu

myj?cego i p?ynu nab?yszczaj?cego precyzyjnie odmierza profesjonalne

detergenty, zapewniaj?c idealny blask naczy? bez smug oraz oszcz?dno?? chemii.

 



      

Potrójna filtracja wody: Zaawansowany, trójstopniowy uk?ad filtracyjny skutecznie

zatrzymuje wszelkie pozosta?o?ci jedzenia, dbaj?c o jako?? wody w k?pieli myj?cej

oraz chroni?c wewn?trzne komponenty maszyny.

Doskona?a ergonomia i higiena: Przestrze? robocza o wysoko?ci u?ytkowej 415

mm bez trudu mie?ci wysokie garnki, szk?o i tace. T?oczona wanna o ob?ych

kszta?tach, pionowa pompa samoczyszcz?ca oraz ramiona ze stali nierdzewnej

maksymalnie upraszczaj? codzienne czyszczenie urz?dzenia.

Specyfikacja Techniczna Kastel HK 1200 EPI PRS

Parametr techniczny Warto?? / Szczegó?y

Wymiary zewn?trzne (WxDxH) 760 x 793 x 1494 / 1969 mm (wysoko?? przy otwartym kapturze)

Rozmiar kosza 500 x 500 mm

Wydajno?? operacyjna 60 – 30 – 20 – 7 koszy na godzin?

Cykle zmywania 60? – 120? – 180? – program intensywny 9?

Wysoko?? za?adunku (u?ytkowa) 415 mm

Zasilanie elektryczne 400V 3N ~ (Zasilanie trójfazowe si?owe)

Moc ca?kowita urz?dzenia 10 000 W (10,0 kW)

Zastosowane systemy PRS System, Electronic Pro Interface, Multipower technology, T?oczona wanna

  Zastosowanie: Kastel HK 1200 EPI PRS to najwy?szej klasy rozwi?zanie dedykowane dla hoteli, du?ych restauracji, sal bankietowych, szpitali, sto?ówek zak?adowych oraz profesjonalnych firm cateringowych. Urz?dzenie idealnie sprawdzi si? wsz?dzie tam, gdzie bezwzgl?dny wymóg najwy?szych standardów sanitarnych musi i?? w parze z gigantyczn? przepustowo?ci? i pr?dko?ci? pracy.  

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 1-30 dni
Szerokość (mm): 657
Głębokość (mm): 793
Wysokość (mm): 1494
Zasilanie: elektryczne
Moc elektryczna (kW): 10
Rozmiar kosza (mm): 500 x 500
Dozownik nabłyszczacza: Tak
Ilość cykli: 4
Dozownik myjący: Tak
Wysokość załadunku (mm): 415

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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