
      

Bemar stacjonarny, 820x600x850, Dora-Metal
DM-94262 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: DM-94262
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

4 382,74 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Bemar stacjonarny, 820x600x850, Dora-Metal DM-94262

Bemar stacjonarny DM-94262 to wodne urz?dzenie grzewcze przeznaczone do podtrzymywania temperatury potraw w profesjonalnej gastronomii, oparte na stabilnym szkielecie z dodatkow? pó?k? i wspólnym sterowaniem komór.

Komory i system grzewczy

Wanny urz?dzenia zosta?y przystosowane do obs?ugi pojemników w standardzie GN 1/1

o g??boko?ci do 200 mm. Pod dnem ka?dej z komór zamontowano grza?ki, które

efektywnie przekazuj? ciep?o do k?pieli wodnej.

Pojemno?? dostosowana do 2x1/1GN h=200mm.

Grza?ki umieszczone pod dnem komór.

Konstrukcja i sterowanie

Ca?o?? konstrukcji wykonano ze stali nierdzewnej AISI 304, co gwarantuje wysok?

trwa?o?? i sztywno?? mebla. Pod blatem roboczym znajduje si? otwarta przestrze? z

pó?k?, wzmacniaj?ca stabilno?? ca?ego modu?u.

 



      

P?ynna regulacja temperatury za pomoc? pokr?t?a.

Lampka sygnalizuj?ca w??czenie zasilania i grzanie.

Szkielet zintegrowany z funkcjonaln? pó?k? doln?.

Dane techniczne

Szeroko?? 820 mm

G??boko?? 600 mm

Wysoko?? 850 mm

Materia? stal nierdzewna AISI 304

Producent Dora-Metal

Model DM-94262

  

Cechy produktu:  

Czas realizacji: 2-5 tygodni
Szerokość (mm): 820
Głębokość (mm): 600
Wysokość (mm): 850
Napięcie zasilania: 230 V
Sterowanie: Pojedyncze dla wszystkich komór
Moc elektryczna (W): 1400
Zakres temperatur (°C): +30 do +95
Ilość komór: 2

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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