PREMIUM Gastro

Bemar stacjonarny, 820x600x850, Dora-Metal
DM-94262/2
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Kody produktu Cena produktu:
Ref : DM-94262-2
EAN13: - 5513,35z7 z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie wyposa?ono w t?oczone wanny przystosowane do utrzymywania ciep?a
potraw w k?pieli wodnej. Ka?da sekcja posiada oddzielny system kontroli, co pozwala na
precyzyjne zarz?dzanie temperatur? poszczegolnych da?.
1
e Pojemno?? robocza dostosowana do 2 x 1/1 GN o g??boko?ci 200 mm.
. IGrza?ki zamontowane pod dnem komor zapewniaj? rownomierny rozk?ad ciep?a.

[ |
e Lampki sygnalizacyjne informuj?ce o w??czeniu zasilania i procesie grzania.

Model DM-94262/2 opiera si? na stabilnym szkielecie, w ktérym zastosowano stal
nierdzewn? gatunku AISI 304. Dolna cz??? mebla zosta?a zagospodarowana poprzez

monta? po?ki, co zwi?ksza sztywno?? ca?07?ci i oferuje dodatkowe miejsce na akcesoria




PREMIUM Gastro

kuchenne.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 2-5 tygodni

Szeroko$¢ (mm): 820

Gtebokos¢ (mm): 600

Wysokos$¢ (mm): 850

Napigcie zasilania: 230 V

Sterowanie: Niezalezne dla kazdej komory
Moc elektryczna (W): 1400

Zakres temperatur (°C): +30 do +95

Ilo$¢ komor: 2

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

-
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