
      

Bemar stacjonarny, 1155x600x850, Dora-Metal
DM-94263 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: DM-94263
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

5 257,51 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Bemar stacjonarny, 1155x600x850, Dora-Metal DM-94263

Stacjonarny bemar wodny DM-94263 s?u?y do utrzymywania temperatury potraw w pojemnikach gastronomicznych, zapewniaj?c stabilne warunki grzewcze na profesjonalnych zapleczach kuchennych oraz w punktach wydawania posi?ków.

Komora i ogrzewanie

Urz?dzenie wyposa?ono w wann? przystosowan? do pomieszczenia trzech pojemników

GN 1/1 o maksymalnej g??boko?ci 200 mm. System grzewczy opiera si? na grza?kach

zamontowanych pod dnem komór, a sterowanie temperatur? odbywa si? wspólnie dla

ca?ego modu?u.

P?ynna regulacja temperatury pracy za pomoc? pokr?t?a.

Lampki kontrolne sygnalizuj?ce zasilanie oraz proces grzania.

Konstrukcja i wykonanie

Konstrukcja oparta na sztywnej ramie ze stali nierdzewnej gatunku AISI 304 zapewnia

stabilno?? podczas intensywnej eksploatacji. W dolnej cz??ci szkieletu osadzono otwart?

pó?k?, która pozwala na wygodne przechowywanie akcesoriów kuchennych pod cz??ci?

 



      

grzewcz?.

Dane techniczne

Szeroko?? 1155 mm

G??boko?? 600 mm

Wysoko?? 850 mm

Materia? stal nierdzewna AISI 304

Producent Dora-Metal

Model DM-94263

  

Cechy produktu:  

Czas realizacji: 2-5 tygodni
Szerokość (mm): 1155
Głębokość (mm): 600
Wysokość (mm): 850
Napięcie zasilania: 230 V
Sterowanie: Pojedyncze dla wszystkich komór
Moc elektryczna (W): 2100
Zakres temperatur (°C): +30 do +95
Ilość komór: 3

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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