PREMIUM Gastro

Bemar stacjonarny, 1155x600x850, Dora-Metal
DM-94263/3
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Kody produktu Cena produktu:
Ref : DM-94263-3
EAN13:. 724322 71 z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Model DM-94263/3 dysponuje trzema t?oczonymi komorami, ktére s? przystosowane do
pracy z pojemnikami GN 1/1 o g??boko?ci do 200 mm. Grza?ki elektryczne umieszczono
pod dnem wanien, co eliminuje ich bezpo?redni kontakt z wod? i u?atwia czyszczenie
wn?trza.
[ |
e Niezale?ne sterowanie ka?d? z trzech komor grzewczych.
e IP?ynna regulacja temperatury oraz lampki sygnalizuj?ce w??czenie | proces

grzania.

Urz?dzenie wykonano w ca?0?ci ze stali nierdzewnej AlSI 304, co gwarantuje odporno??

na dzia?anie wilgoci i czynnikbw chemicznych. Konstrukcja oparta na sztywnym




PREMIUM Gastro

szkielecie zapewnia stabilno?? podczas intensywnego u?ytkowania w gastronomii.

°|Otwarta po?ka dolna stanowi?ca dodatkow? przestrze? do przechowywania

akcesoriow.
|

e Wanny o pojemno?ci 3 x 1/1 GN h=200 mm przystosowane do k?pieli wodnej.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 2-5 tygodni

Szerokos$¢ (mm): 1155

Glebokos$¢ (mm): 600

Wysokos¢ (mm): 850

Napigcie zasilania: 230 V

Sterowanie: Niezalezne dla kazdej komory
Moc elektryczna (W): 2100

Zakres temperatur (°C): +30 do +95

[los¢ komor: 3

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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