PREMIUM Gastro

Stot chtodniczy do przygotowywania pizzy - blat
granit, 950x700x850, Dora-Metal DM-94042 BG

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : DM-94042-BG
EANI3: - 11 382,91 zt z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Powierzchnia robocza zosta?a wykonana z granitu Strzegom, co zapewnia optymalne
warunki do obrobki ciasta. Konstrukcja zawiera zintegrowan? nadstawk? ch?odnicz?

przystosowan? do uk?adu 5x1/6 GN o g??boko?ci 150 mm.

Agregat urz?dzenia wykorzystuje czynnik R-290 i zachowuje wydajno?? w 5 klasie
klimatycznej przy temperaturze 40°C i wilgotno?ci 40%. Serwisowanie u?atwia funkcja

automatycznego odparowania kondensatu po zako?czeniu cyklu rozmra?ania parownika.

Wn?trze sto?u podzielono na dwie komory, z ktérych ka?da posiada jeden ruszt oraz dwa

komplety prowadnic. Pe?ne drzwi wyposa?ono w system samozamykaj?cy oraz




PREMIUM Gastro

magnetyczne uszczelki z mo?liwo?ci? ich ?atwej wymiany.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 2-5 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 950

Gtebokos¢ (mm): 700

Wysokos$¢ (mm): 850

Pojemnos¢ (L): 2 x 85

Ilos¢ drzwi: 2

Zakres temperatur (°C): 0 do +10
Blat: Granit

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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