PREMIUM Gastro

Stot chtodniczy do przygotowywania pizzy - blat
granit, 1475x800x850, Dora-Metal DM-94048 BG

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : DM-94048-BG
EANI3: - 17 639,18 zt z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Powierzchnia robocza modelu DM-94048 BG zosta?a wykonana z granitu Strzegom,
ktory zapewnia optymalne warunki do obrobki ciasta. Nad blatem znajduje si?

zintegrowana nadstawka ch?odnicza o pojemno?ci 16x1/6 GN i g??boko?ci do 150 mm.

Agregat urz?dzenia wykorzystuje ekologiczny czynnik ch?odniczy R-290 i zosta?
zaprojektowany do pracy w 5 klasie klimatycznej. System gwarantuje stabilno??
termiczn? przy temperaturze otoczenia dochodz?cej do 40°C oraz wilgotno?ci wzgl?dnej
na poziomie 40%.

-IAutomatyczne odparowanie kondensatu, ktory powstaje po cyklu rozmra?ania

parownika.




PREMIUM Gastro

-lKonstrukcja agregatu zapewniaj?ca 7?atwy dost?p serwisowy do kluczowych

podzespo?ow.

Wn?trze urz?dzenia sk?ada si? z dwoch komor, z ktérych ka?da jest przystosowana do
blach piekarniczych o wymiarach 600x400x20 mm. Pe?ne drzwi posiadaj? mechanizm

samozamykaj?cy, co ogranicza straty energii podczas pracy.

. I\/\/ymienne magnetyczne uszczelki drzwi pozwalaj? na zachowanie wysokiej higieny

i szczelno?ci.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 2-5 tygodni
Szerokos¢ (mm): 1475
Glebokos$¢ (mm): 800

Wysokos$¢ (mm): 850

Pojemnosé (L): 2 x 150

Ilos$¢ drzwi: 2

Zakres temperatur (°C): 0 do +10
Blat: Granit

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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