
      

Stół chłodniczy do przygotowywania pizzy - blat
granit, 1475x800x850, Dora-Metal DM-94051 BG 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: DM-94051-BG
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

17 639,18 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Stó? ch?odniczy do przygotowywania pizzy - blat granit, 1475x800x850, Dora-Metal DM-94051 BG

Model DM-94051 BG to specjalistyczny stó? ch?odniczy do przygotowywania pizzy, ??cz?cy funkcj? przechowywania produktów w kontrolowanej temperaturze z wytrzyma?ym granitowym blatem roboczym do formowania ciasta.

Blat i powierzchnia robocza

Górna cz??? urz?dzenia zosta?a wyko?czona p?yt? z granitu Strzegom. Materia? ten

naturalnie utrzymuje nisk? temperatur? powierzchni, co zapobiega nadmiernemu

przywieraniu ciasta podczas jego obróbki.

Uk?ad ch?odzenia

Urz?dzenie wykorzystuje ekologiczny czynnik ch?odniczy R-290. Agregat zosta?

zaprojektowany do stabilnej pracy w 5 klasie klimatycznej, co pozwala na zachowanie

parametrów przy temperaturze otoczenia 40°C i wilgotno?ci 40%.

Automatyczne odparowanie kondensatu po zako?czeniu cyklu rozmra?ania

parownika.

Konstrukcja zapewniaj?ca ?atwy dost?p serwisowy do podzespo?ów ch?odniczych.

Komora i wyposa?enie

 



      

Wn?trze DM-94051 BG mie?ci dwie komory z pe?nymi drzwiami, z których ka?da jest

dostosowana do przechowywania blach piekarniczych o wymiarach 600x400x20 mm.

Zastosowanie samozamykaj?cych si? drzwi ogranicza straty energii podczas pracy.

Wymienne magnetyczne uszczelki drzwi u?atwiaj? utrzymanie higieny i szczelno?ci

korpusu.

Dane techniczne

Szeroko?? 1475 mm

G??boko?? 800 mm

Wysoko?? 850 mm

Producent Dora-Metal

Model DM-94051 BG

  

Cechy produktu:  

Czas realizacji: 2-5 tygodni
Szerokość (mm): 1475
Głębokość (mm): 800
Wysokość (mm): 850
Pojemność (L): 2 x 150
Ilość drzwi: 2
Zakres temperatur (°C): 0 do +10
Blat: Granit

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  

 

 

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org) PrestaShop       

http://www.tcpdf.org

