
      

Piec konwekcyjno-parowy, 5 blach, elektroniczny,
termosonda, 790x875x645 mm, zawiasy prawe,

dozowanie chemii, SMEG SPO5R2SD 
  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 8017709339975
EAN13: 8017709339975
UPC: -  

  

Cena produktu:  

31 980,00 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec konwekcyjno-parowy, 5 blach, elektroniczny, termosonda, 790x875x645 mm, zawiasy prawe, dozowanie chemii, SMEG SPO5R2SD

Ten profesjonalny piec konwekcyjno-parowy obs?uguje 5 blach GN 1/1, co pozwala na wydajne przygotowywanie potraw w restauracjach i hotelach wymagaj?cych precyzyjnej kontroli temperatury oraz wilgotno?ci podczas codziennego serwisu.

Praca na zmianie

Urz?dzenie pracuje w zakresie temperatur 30-270 °C i oferuje 512 edytowalnych

programów oraz ponad 100 gotowych przepisów. Proces pieczenia mo?na podzieli? na 8

etapów, uzupe?nionych o fazy nagrzewania wst?pnego i podtrzymywania ciep?a.

Wentylator z funkcj? pulsacyjn? pracuje w dwóch kierunkach, a jego pr?dko?? jest

regulowana w zakresie 50-100 % z dok?adno?ci? do 5 %.

Elektroniczne sterowanie dotykowe z 7-calowym wy?wietlaczem TFT obs?uguje

wielopunktow? sond? rdzeniow?.

System pary Open Boiler generuje wilgotno?? ju? od 30 °C dla fazy wyrastania.

Programowanie czasu obejmuje zakres od 1 minuty do 23 godzin 59 minut na krok.

Potrójna szyba w drzwiach ogranicza straty ciep?a i chroni przed oparzeniem.

 



      

Utrzymanie i higiena

Komora pieczenia wykonana ze stali nierdzewnej posiada prowadnice AISI 304 i

zdejmowany deflektor u?atwiaj?cy dost?p do wentylatora. Automatyczny system mycia

WashArt korzysta z obracaj?cej si? dyszy i wbudowanego, chowanego zbiornika na

detergent o pojemno?ci 3 l. Urz?dzenie monitoruje poziom chemii i informuje o

konieczno?ci uzupe?nienia p?ynu za pomoc? kolorowych komunikatów na wy?wietlaczu.

Wewn?trzne szk?o drzwi jest otwierane na zawiasie, co umo?liwia dok?adne

wyczyszczenie przestrzeni mi?dzy szybami.

System ch?odzenia wody odp?ywowej obni?a temperatur? cieczy przed jej

wprowadzeniem do kanalizacji.

Klasa wodoszczelno?ci IPX4 chroni podzespo?y przed zachlapaniem podczas

pracy w kuchni.

Zintegrowany port USB pozwala na eksport danych HACCP i wgrywanie nowych

programów.

Instalacja i miejsce

Piec o wymiarach zewn?trznych 790 x 875 x 645 mm wymaga zasilania trójfazowego

400 V i przy??cza o mocy 8 kW. Odp?yw o ?rednicy 40 mm znajduje si? z ty?u

urz?dzenia, podobnie jak komin z automatyczn? regulacj?. Konstrukcja opiera si? na

regulowanych nó?kach, a drzwi z zawiasami po prawej stronie wymagaj? 1623 mm

g??boko?ci przy pe?nym otwarciu.

Urz?dzenie wa?y 105 kg netto i jest przystosowane do pracy z pojemnikami GN 1/1.

Odleg?o?? mi?dzy prowadnicami wynosi 70 mm, co zapewnia swobodn? cyrkulacj?

powietrza.

Wymagane ci?nienie wody na wlocie mie?ci si? w zakresie 200-1000 kPa.

Przewód zasilaj?cy o d?ugo?ci 170 cm dostarczany jest bez wtyczki.

Wyposa?enie w standardzie

Sonda wielopunktowa (4-punktowa), zewn?trzna.

Zestaw adapterów do blach 600x400 mm.

Gdzie si? sprawdzi



      

Urz?dzenie o pojemno?ci 5 blach GN 1/1 jest przeznaczone dla restauracji, hoteli oraz

punktów szybkiej gastronomii. Sprawdzi si? równie? w handlu detalicznym i placówkach

opieki przy produkcji powtarzalnych partii ?ywno?ci.

Dane techniczne

Linia GALILEO

Producent SMEG

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 790 x 875 x 645 mm

Ilo?? pó?ek 5

Rodzaj pojemników 1/1 GN

Sterowanie Dotykowe

Automatyczne mycie Tak

Sonda potraw Tak

Napi?cie zasilania 400 V

Moc elektryczna 8 kW

Rodzaj wytwarzania pary Natryskowy

Zasilanie elektryczne

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokość (mm): 790
Głębokość (mm): 875
Wysokość (mm): 645
Linia: GALILEO
Model: SPO5R2SD
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 8
Ilość półek: 5
Sterowanie: Dotykowe
Rodzaj pojemników: 1/1 GN
Automatyczne mycie: Tak
Sonda potraw: Tak
Producent: SMEG
Rodzaj wytwarzania pary: Natryskowy

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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