
      

Dzielarko-zaokrąglarka automatyczna, 30 kęsów,
60-220g, Vitella SPAA 30 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: SPAA30
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

61 209,72 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Dzielarko-zaokr?glarka automatyczna, 30 k?sów, 40-135g, Vitella SPAA 30

W pe?ni automatyczna dzielarko-zaokr?glarka Vitella SPAA 30 precyzyjnie dzieli ciasto na 30 porcji w zakresie wagowym 40-135 g. Urz?dzenie eliminuje potrzeb? r?cznej obróbki, realizuj?c cykl prasowania, ci?cia i formowania k?sów w sposób powtarzalny. Jest to rozwi?zanie dedykowane dla zak?adów wymagaj?cych pe?nej automatyzacji przy zachowaniu struktury ciasta.

Kluczowe cechy

? Podzia? ciasta na 30 równych cz??ci w jednym cyklu pracy.

? Obs?uga mas o maksymalnym poziomie nawodnienia do 65%.

? Cyfrowy panel LED z mo?liwo?ci? zapisu 9 ró?nych programów roboczych.

? Maksymalny wsad ciasta do komory wynosi 4,0 kg.

? Stabilna praca dzi?ki regulowanym stopkom i ko?om transportowym.

Dlaczego warto wybra? SPAA 30?

Model SPAA 30 stanowi ?rodek oferty pod wzgl?dem liczby k?sów, oferuj?c optymalny balans mi?dzy wydajno?ci? a gramatur? porcji. W porównaniu do wariantów o mniejszej liczbie podzia?ów, ten model pozwala na uzyskanie mniejszych k?sów w zakresie 40-135 g, co odpowiada potrzebom ?redniej wielko?ci produkcji piekarniczej i gastronomicznej.

Konstrukcja i wykonanie

Maszyna opiera si? na dwustronnym cylindrze hydraulicznym odpowiedzialnym za prasowanie i ci?cie. Urz?dzenie posiada certyfikat AVPN oraz spe?nia normy CE, co potwierdza w?a?ciwe napowietrzenie ciasta. Konstrukcja o wadze 230 kg zapewnia sztywno?? podczas intensywnej pracy mechanizmu zaokr?glaj?cego.

Zastosowanie

Urz?dzenie sprawdza si? w pizzeriach, piekarniach i zak?adach garma?eryjnych przy produkcji powtarzalnych porcji ciasta. Dzi?ki automatycznemu sterowaniu czasem prasowania i formowania, model ten jest odpowiedni do pracy ci?g?ej w profesjonalnych kuchniach.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Vitella

Model SPAA 30

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 760 x 1670 x 730 mm

Ilo?? porcji 30

Zakres wagi ciasta 40-135 g

Maksymalny wsad 4,0 kg

Moc elektryczna 1,5 kW

Napi?cie zasilania 400 V

Waga 230 kg

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-4 tygodnie

 

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokość (mm): 760
Głębokość (mm): 1670
Wysokość (mm): 730
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.5
Waga (kg): 230
Ilość porcji: 30
Zakres wagi ciasta (g): 40-135

 



      

Maksymalny wsad (kg): 4.0

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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