
      

Dzielarko-zaokrąglarka automatyczna, 36 kęsów,
40-135g, Vitella SPAA 36 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: SPAA36
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

61 209,72 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Dzielarko-zaokr?glarka automatyczna, 36 k?sów, 34-110g, Vitella SPAA 36

W pe?ni automatyczna dzielarko-zaokr?glarka Vitella SPAA 36 to urz?dzenie zaprojektowane do precyzyjnego dzielenia i formowania 36 k?sów w jednym cyklu. Maszyna obs?uguje ciasto o gramaturze 34-110 g, co pozwala na powtarzaln? produkcj? ma?ych bu?ek i porcji do pizzy. Dzi?ki pe?nej automatyzacji procesów hydraulicznych, praca odbywa si? bez wysi?ku fizycznego operatora.

Kluczowe cechy

? Podzia? na 36 równych porcji w zakresie 34-110 g.

? Maksymalny wsad ciasta w jednej partii wynosi 4,0 kg.

? Cyfrowy panel LED z pami?ci? do 9 ró?nych programów pracy.

? Mo?liwo?? obróbki mas o hydratacji si?gaj?cej do 65%.

? Certyfikat AVPN potwierdzaj?cy w?a?ciwe napowietrzenie formowanej struktury

ciasta.

Dlaczego warto wybra? SPAA 36?

Model SPAA 36 to jeden z najbardziej wydajnych wariantów pod wzgl?dem liczby k?sów, oferuj?cy 36 porcji przy zachowaniu ?redniego wsadu 4,0 kg. W porównaniu do modeli o wi?kszej gramaturze, ten wariant skupia si? na mniejszych wyrobach piekarniczych, zapewniaj?c ich pe?n? powtarzalno??. Automatyczny system steruje czasem prasowania i zaokr?glania, co optymalizuje czas pracy w zak?adzie.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie oparto na dwustronnym cylindrze hydraulicznym odpowiedzialnym za ci?cie i prasowanie. Konstrukcja posiada ko?a stabilizuj?ce oraz regulowane stopki, co u?atwia poziomowanie. Maszyna spe?nia normy CE oraz posiada certyfikacj? AVPN (Associazione Verace Pizza Napoletana), co jest kluczowe przy produkcji tradycyjnej pizzy neapolita?skiej.

Zastosowanie

Maszyna sprawdzi si? w ?rednich i du?ych pizzeriach oraz piekarniach rzemie?lniczych nastawionych na seryjn? produkcj? drobnego pieczywa. Jest przeznaczona do intensywnej eksploatacji wsz?dzie tam, gdzie wymagana jest sta?a waga k?sów i wysoka higiena pracy.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Vitella

Model SPAA 36

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 760 x 1670 x 730 mm

Ilo?? porcji 36

Zakres wagi ciasta 34-110 g

 



      

Maksymalny wsad 4,0 kg

Moc elektryczna 1,5 kW

Napi?cie zasilania 400 V

Waga 230 kg

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-4 tygodnie

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokość (mm): 760
Głębokość (mm): 1670
Wysokość (mm): 730
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.5
Waga (kg): 230
Ilość porcji: 36
Zakres wagi ciasta (g): 34-110
Maksymalny wsad (kg): 4.0

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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