Dzielarko-zaokraglarka potautomatyczna, 15 kesow,
150-360g, Vitella SPSA 15

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

e rnce: SPASALS 50 508,72 7 z
e podatkiem

Opis produktu:

Podzia? ciasta na 15 réwnych porcji w jednym cyklu pracy.
Zakres gramatury 150-360 g dostosowany do ?rednich wypiekdéw i pizzy.
Uk?ad hydrauliczny z dwoma cylindrami dociskowymi i jednym tn?cym.
Mo?liwo?? pracy z ciastem o hydratacji si?gaj?cej 65%.
Programowalny czas prasowania oraz otwarcia komory formuj?ce,;.
Certyfikacja AVPN potwierdzaj?ca standard formowania kulek do pizzy
neapolita?skie;.

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szeroko$¢ (mm): 760
Gtebokos¢ (mm): 1670
Wysokos$¢ (mm): 730
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.5




Waga (kg): 230

Ilos¢ porcji: 15

Zakres wagi ciasta (g): 150-360
Maksymalny wsad (kg): 5.5

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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