
      

Dzielarko-zaokrąglarka półautomatyczna, 15 kęsów,
150-360g, Vitella SPSA 15 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: SPASA15
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

50 508,72 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Dzielarko-zaokr?glarka pó?automatyczna, 15 k?sów, 150-360g, Vitella SPSA 15

Pó?automatyczna dzielarko-zaokr?glarka Vitella SPASA 15 to urz?dzenie przeznaczone do precyzyjnego porcjowania ciasta na 15 k?sów. Maszyna obs?uguje wsad do 5,5 kg, formuj?c powtarzalne kulki o masie 150-360 g. ??czy ona hydrauliczne prasowanie i ci?cie z manualnym procesem zaokr?glania ciasta.

Kluczowe cechy

? Podzia? ciasta na 15 równych porcji w jednym cyklu pracy.

? Zakres gramatury 150-360 g dostosowany do ?rednich wypieków i pizzy.

? Uk?ad hydrauliczny z dwoma cylindrami dociskowymi i jednym tn?cym.

? Mo?liwo?? pracy z ciastem o hydratacji si?gaj?cej 65%.

? Programowalny czas prasowania oraz otwarcia komory formuj?cej.

? Certyfikacja AVPN potwierdzaj?ca standard formowania kulek do pizzy

neapolita?skiej.

Dlaczego warto wybra? SPASA 15?

Model SPASA 15 stanowi jeden z wariantów o najwi?kszej gramaturze w serii, ust?puj?c jedynie wersji 11-cz??ciowej. Jest to optymalny wybór dla zak?adów potrzebuj?cych powtarzalnych porcji o masie do 360 g przy zachowaniu pe?nego wsadu 5,5 kg. Urz?dzenie pozwala na zachowanie rzemie?lniczego charakteru pracy dzi?ki r?cznemu sterowaniu d?wigni? zaokr?glania.

Konstrukcja i wykonanie

Konstrukcja opiera si? na systemie hydraulicznym zapewniaj?cym stabilny docisk. Maszyna posiada ko?a u?atwiaj?ce przemieszczanie oraz regulowane stopki do poziomowania. Urz?dzenie spe?nia normy CE oraz posiada certyfikat AVPN, co gwarantuje odpowiedni? struktur? formowanego ciasta.

Zastosowanie

Maszyna sprawdzi si? w rzemie?lniczych piekarniach oraz pizzeriach o ?rednim i du?ym nat??eniu ruchu. Dzi?ki gramaturze do 360 g jest odpowiednia do produkcji bu?ek, ma?ych chlebów oraz standardowych spodów do pizzy.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Vitella

Model SPASA 15

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 760 x 1670 x 730 mm

Ilo?? porcji 15

Zakres wagi ciasta 150-360 g

Maksymalny wsad 5,5 kg

Moc elektryczna 1,5 kW

Napi?cie zasilania 400 V

Waga 230 kg

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-4 tygodnie

 

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokość (mm): 760
Głębokość (mm): 1670
Wysokość (mm): 730
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.5

 



      

Waga (kg): 230
Ilość porcji: 15
Zakres wagi ciasta (g): 150-360
Maksymalny wsad (kg): 5.5

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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