
      

Dzielarko-zaokrąglarka półautomatyczna, 30 kęsów,
60-220g, Vitella SPSA 30 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: SPASA30
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

50 508,72 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Dzielarko-zaokr?glarka pó?automatyczna, 30 k?sów, 40-135g, Vitella SPSA 30

Pó?automatyczna dzielarko-zaokr?glarka Vitella SPASA 30 precyzyjnie dzieli ciasto na 30 porcji o gramaturze 40-135 g. Urz?dzenie ??czy hydrauliczne prasowanie i ci?cie z r?cznym formowaniem k?sów, co pozwala na zachowanie pe?nej kontroli nad finalnym kszta?tem produktu. Jest to rozwi?zanie dedykowane rzemie?lniczym zak?adom produkuj?cym pieczywo i pizz?.

Kluczowe cechy

? Podzia? ciasta na 30 powtarzalnych k?sów w jednym cyklu.

? Obs?uga ciasta o maksymalnej hydratacji na poziomie 65%.

? Nap?d o mocy 1,5 kW zasilany napi?ciem 400 V.

? Programowalny czas prasowania i otwarcia komory formuj?cej.

? Maksymalny wsad ciasta do komory wynosi 4,0 kg.

Dlaczego warto wybra? SPASA 30?

Model SPASA 30 stanowi ?rodkowy wariant serii pod wzgl?dem liczby k?sów, oferuj?c optymalny zakres wagowy 40-135 g dla mniejszych bu?ek i porcji ciasta na pizz?. W porównaniu do modeli o wi?kszej liczbie podzia?ów, ten wariant pozwala na uzyskanie wi?kszych gramatur przy zachowaniu wydajno?ci 30 sztuk na cykl. Konstrukcja z ko?ami stabilizuj?cymi u?atwia zmian? miejsca pracy w piekarni.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie wykorzystuje uk?ad hydrauliczny z dwoma cylindrami dociskowymi i jednym tn?cym, co zapewnia równomiern? kompresj?. Maszyna posiada certyfikat AVPN, potwierdzaj?cy standardy formowania kulek ciasta wymagane przez stowarzyszenie Associazione Verace Pizza Napoletana. Ca?o?? spe?nia normy CE w zakresie bezpiecze?stwa i higieny pracy.

Zastosowanie

Dzielarko-zaokr?glarka sprawdzi si? w pizzeriach oraz piekarniach rzemie?lniczych przy produkcji drobnego asortymentu. Dzi?ki wsadom do 4,0 kg maszyna optymalizuje prac? przy ?rednim nat??eniu produkcji, eliminuj?c konieczno?? r?cznego wa?enia ka?dej porcji.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Vitella

Model SPASA 30

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 760 x 1670 x 730 mm

Ilo?? porcji 30

Zakres wagi ciasta 40-135 g

Maksymalny wsad 4,0 kg

Moc elektryczna 1,5 kW

Napi?cie zasilania 400 V

Waga 230 kg

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-4 tygodnie

 

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata

 



      

Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokość (mm): 760
Głębokość (mm): 1670
Wysokość (mm): 730
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.5
Waga (kg): 230
Ilość porcji: 30
Zakres wagi ciasta (g): 40-135
Maksymalny wsad (kg): 4.0

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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