
      

Dzielarko-zaokrąglarka półautomatyczna, 52 kęsy,
12-30g, Vitella SPSA 52s 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: SPASA52s
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

50 508,72 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Dzielarko-zaokr?glarka pó?automatyczna, 52 k?sy, 12-30g, Vitella SPSA 52s

Pó?automatyczna dzielarko-zaokr?glarka Vitella SPASA 52s to precyzyjne urz?dzenie pozwalaj?ce na jednorazowy podzia? i uformowanie 52 porcji ciasta. Maszyna obs?uguje gramatury w zakresie 12-30 g, co czyni j? specjalistycznym rozwi?zaniem do produkcji drobnych wyrobów piekarniczych i cukierniczych. ??czy ona hydrauliczny nap?d sekcji tn?cej z manualn? kontrol? procesu formowania kulek.

Kluczowe cechy

? Podzia? ciasta na 52 równe k?sy w jednym cyklu pracy.

? Zakres wagowy od 12 do 30 g dedykowany do ma?ych porcji.

? Uk?ad hydrauliczny z dwoma cylindrami dociskowymi i jednym tn?cym.

? Mo?liwo?? pracy z ciastem o poziomie hydratacji do 65%.

? Programowalny czas prasowania i otwarcia komory formuj?cej na panelu.

? Mobilna podstawa wyposa?ona w ko?a stabilizuj?ce oraz regulowane stopki.

Dlaczego warto wybra? SPASA 52s?

Model SPASA 52s wyró?nia si? na tle serii mo?liwo?ci? uzyskania najmniejszych k?sów, zaczynaj?cych si? ju? od 12 g. Podczas gdy inne warianty obs?uguj? wi?ksze masy, ta wersja przy maksymalnym wsadzie 2,0 kg skupia si? na g?stym podziale, co optymalizuje czas przy produkcji drobnicy. Jest to wariant o najwi?kszej liczbie porcji w ca?ej rodzinie urz?dze? SPASA.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie opiera si? na systemie hydraulicznym zapewniaj?cym powtarzalno?? nacisku. Konstrukcja spe?nia normy CE oraz posiada certyfikat AVPN, co potwierdza standardy formowania ciasta. Manualna d?wignia do zaokr?glania pozwala operatorowi na bie??co kontrolowa? stopie? wyrobienia kulek.

Zastosowanie

Maszyna znajduje zastosowanie w cukierniach i piekarniach rzemie?lniczych przy produkcji mini-bu?eczek lub p?czków. Dzi?ki precyzyjnemu dzieleniu na 52 cz??ci sprawdza si? w zak?adach o wysokim tempie pracy, gdzie wymagana jest powtarzalno?? bardzo ma?ych gramatur.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Vitella

Model SPASA 52s

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 760 x 1670 x 730 mm

Ilo?? porcji 52

Zakres wagi ciasta 12-30 g

Maksymalny wsad 2,0 kg

Moc elektryczna 1,5 kW

Napi?cie zasilania 400 V

Waga 230 kg

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-4 tygodnie

 

  

Cechy produktu:  

 



      

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokość (mm): 760
Głębokość (mm): 1670
Wysokość (mm): 730
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.5
Waga (kg): 230
Ilość porcji: 52
Zakres wagi ciasta (g): 12-30
Maksymalny wsad (kg): 2.0

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  

 

 

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org) PrestaShop       

http://www.tcpdf.org

