
      

Dzielarko-zaokrąglarka manualna, 22 kęsów,
120-280g, Vitella SPAM 22 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: SPAM22
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

35 955,36 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Dzielarko-zaokr?glarka manualna, 22 k?sów, 60-220g, Vitella SPAM 22

Manualna dzielarko-zaokr?glarka Vitella SPAM 22 to urz?dzenie przeznaczone do precyzyjnego dzielenia i formowania 22 porcji ciasta w jednym cyklu. Maszyna obs?uguje k?sy o masie 60-220 g, co pozwala na powtarzalne przygotowanie bazy pod pieczywo lub pizz?. Mechaniczny system sterowania d?wigniami zapewnia pe?n? kontrol? nad procesem przy zachowaniu wysokiej wydajno?ci pracy.

Kluczowe cechy

? Podzia? ciasta na 22 równe porcje w cyklu manualnym.

? Zakres wagowy k?sów od 60 do 220 g.

? Maksymalny wsad urz?dzenia wynosi 5,0 kg ciasta.

? Obs?uga ciast o poziomie hydratacji do 65%.

? Stabilna praca dzi?ki regulowanym nó?kom i ko?om.

Dlaczego warto wybra? SPAM 22?

Model SPAM 22 stanowi ?rodkowy wariant w serii pod wzgl?dem gramatury, oferuj?c wi?ksze porcje ni? modele 30 czy 52, przy zachowaniu wsadu 5,0 kg. Jest to optymalny wybór dla zak?adów potrzebuj?cych powtarzalnych k?sów o masie do 220 g. Konstrukcja eliminuje b??dy r?cznego wa?enia, przyspieszaj?c etap formowania kulek ciasta.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie opiera si? na solidnej mechanice, gdzie prasowanie i ci?cie odbywa si? r?cznie, a zaokr?glanie jest wspomagane pó?automatycznie silnikiem 1,1 kW. System Low Contamination ogranicza kontakt d?oni z mas?, a funkcja czyszczenia no?y u?atwia konserwacj?. Maszyna zasilana napi?ciem 400 V gwarantuje stabilno?? parametrów pracy.

Zastosowanie

Dzielarko-zaokr?glarka sprawdzi si? w rzemie?lniczych piekarniach oraz pizzeriach o ?rednim nat??eniu produkcji. Dzi?ki zakresowi gramatury 60-220 g jest odpowiednia do przygotowywania bu?ek oraz mniejszych spodów do pizzy.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Vitella

Model SPAM 22

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 760 x 1670 x 730 mm

Ilo?? porcji 22

Zakres wagi ciasta 60-220 g

Maksymalny wsad 5,0 kg

Moc elektryczna 1,1 kW

Napi?cie zasilania 400 V

Waga 175 kg

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-4 tygodnie

 

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata

 



      

Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokość (mm): 760
Głębokość (mm): 1670
Wysokość (mm): 730
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.1
Waga (kg): 175
Ilość porcji: 22
Zakres wagi ciasta (g): 60-220
Maksymalny wsad (kg): 5.0

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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